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CCChhhiiiaaannnttt iii    CCClllaaassssss iiicccooo 
 
Chianti  is misschien wel aantrekkelijk knap, beetje mysterieus,  jong, krachtig en soepel  in de mond, 
iets waar iedereen een beetje verliefd op is … misschien een beetje zoals iedere man of vrouw ook zelf 
zou willen zijn.   
 
Commanderij Gent ging gedurende vier voorproeverijen op zoek naar de beste  chiantiwijnen. Niet 
minder dan 26 wijnen passeerden de  revue. Onze wijnmeester  selecteerde uit dit aanbod de meest 
representatieve wijnen voor een spannende proefavond. 
 
 
Wijn:    Isola & olena 2000 
Herkomst  Chianti Classico DOCG 
Kleur:  Doorzichtig kersenrood, beetje evolutie. 
Aroma’s:  Mooie neus van kers, chocolade, gebrand, framboos, neus mooier dan de mond. 
Smaak  In de mond acciditeit gevolgd door tannine. 
Afdronk:   
Eindindruk:   Aangename, frisse, typische chianti. 
Score:  13,5/20 
 
Wijn:    Casanuova di Nittardi 2000 
Herkomst  Chianti Classico DOCG 
Kleur:  Volle diep geconcentreerde rode kleur. 
Aroma’s:  In de neus na walsen animaal, braambes, zwart fruit, hout en lactische toetsen, beetje 

gesloten. 
Smaak  Krachtige tannine en fijne zuren. 
Afdronk:   
Eindindruk:    
Score:  14,3/20 
 
Wijn:    Casa Sola 1999 
Herkomst  Chianti Classico DOCG 
Kleur:  Donderrode kleur. 
Aroma’s:  Neus van amandel, kersen, kruiden, drop, vanille, complex met beetje hout. 
Smaak  In de mond is de tannine nog overheersend, nog niet helemaal in evenwicht. 
Afdronk:   
Eindindruk:   Een fijne wijn met mooie toekomst. 
Score:  14,6/20 
 
Wijn:    Querciavalle, Pontignanello 1999 
Herkomst  Chianti Classico DOCG 
Kleur:  Schitterend intens donkerrood met gekleurde beentjes. 
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Aroma’s:  Rijke neus van zwart fruit, vanille, lactisch, peper, anijs, citroen. 
Smaak  In de mond overheerst de aciditeit. 
Afdronk:  Afdronk van 7 sec. 
Eindindruk:   Een  mooie synthese van de eerste drie: gebouwd, frisheid en kracht tegelijk. 
Score:  14,0/20 
 
Wijn:    Casafrassi 2000 
Herkomst  Chianti Classico DOCG 
Kleur:  Ondoorzichtig geconcentreerd donkerrood. 
Aroma’s:  Chocolade, “mon‐cheri”, zwart fruit, vlierbes, vanille en onderbos in de neus. 
Smaak  Sappige zuren, fluwelige tannines, mooi versmolten in de mond. 
Afdronk:  Lange afdronk, veel potentieel. 
Eindindruk:   Spontaan applaus in de zaal. 
Score:  16,3/20 
 
Wijn:    Podere il pallazino 1999 
Herkomst  Chianti Classico DOCG 
Kleur:  Kersenrood tot purper, kleine waterrand, beetje evolutie in de kleur. 
Aroma’s:  In de neus gebrand, zwavel, vuursteen, dierlijk citrus, iets te weinig fruit. 
Smaak  Zuur/zoet/tannines evenredig aanwezig, beetje prikkeling op de tong. 
Afdronk:  Middellange afdronk. 
Eindindruk:   Terroir‐getypeerde wijn. 
Score:  16,2/20 
 
Wijn:    Castello di Brolio 1999 
Herkomst  Chianti Classico DOCG 
Kleur:  Vol donkerrood, jonge aanschijn, de tranen schilderen het glas. 
Aroma’s:  In de neus hout, koffie, animaal, leder, lactisch, en vegetaal. 
Smaak  Acciditeit en fruitmolligheid mooi en lang aanwezig. 
Afdronk:   
Eindindruk:   Top. 
Score:  17,1/20 
 
Wijn:    Nittardi Riserva 1998 
Herkomst  Chianti Classico DOCG 
Kleur:  Donkerrood, lichte waterrand, visceuze wijn. 
Aroma’s:  Neus van dierlijk, hout, gebrand, vanille, koffie, karamel en ʹkersen in de diepteʹ. 
Smaak  Mond is gedomineerd door de tannine, iets strenger dan vorige wijn. 
Afdronk:  Mooi, aangenaam en lang. 
Eindindruk:    
Score:  17,1/20 
 

Proefcommentaren opgetekend door Luc De Vrieze. 


