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Chateau Haut-Bailly

Haut Bailly is gelegen in Pessac-Léognan, de streek waar
alle 16 Cru Classes van de Graves vandaan komen. Het
is het enige chateau van Pessac-Léognan dat opgenomen
werd in het klassement van 1855. De wijngaard zelf is
gelegen op de hoogste top van Léognan, aan de
linkeroever van de Garonne. De hellingen hebben daar
een uitstekende gradiént met een efficiént
drainagesysteem. De grond bestaat uit een zanderige
laag gemengd met kiezels en een onderlaag van 'faluns',
gefossiliseerde zeeschelpen.

Op Haut Bailly wordt, uit respect voor het milieu, geen
gebruik gemaakt van chemische onkruidbestrijders, de
bodem voortdurend geploegd en omgespit op de
traditionele manier. Insectenverdelgers worden
vervangen door 'la confusion sexuelle'.

_ Een optimale kwaliteit van de druiven en een lage

t y f“.—?’]' opbrengst wordt bekomen door heel kort te snoeien,
/ 57% v Ty : trossen uit te dunnen, en de wijn te laten 'bloeden'
tijdens het wijnmakingsproces. Er is een strenge selectie
in de verschillende percelen en de wijn wordt verouderd
op 50 a 60 % nieuwe eiken vaten. De wijngaard bestaat voor 15 % uit oude wijnstokken ( Cabernet

franc, Merlot, Malbec, Petit Verdot en Cabernet sauvignon) van voor de phylloxeraplaag. De rest
bestaat voor 65% uit Cabernet sauvignon, 25 % Merlot en 10% Cabernet franc.

Mevr. Véroniaue Sanders

Het domein bezit twee ruimtes met kuipen uit roestvrij staal en uit cement. De druiven van
verschillende percelen worden apart gevinifieerd. De malolactische gisting gebeurt op vat, waarna de
wijn wordt geassembleerd en +/- 18 maanden op eiken vaten gelagerd.

In 1872 kocht Alcide Bellot des Minieres het domein van Kardinaal Bonnet, aartsbisschop van
Bordeaux. Bellot was een legendarisch figuur die veel wetenschappelijke ontdekkingen op het gebied
van viticultuur deed. Daniel en zijn zoon Jean Sanders kochten het domein in 1955 en voerden een
totale renovatie door. Sinds 1990 werd Pascal Ribereau-Gayon erbij gehaald als consultant-oenoloog
en in 1998 vervoegde ook Prof. Denis Dubourdieu het team. In 1998 tenslotte nam Robert G. Wilmers,
een bankier uit de V.S., het domein over en liet het management aan Jean en Veronique Sanders en het
technische team o.L.v. Gabriel Vialard.

Wijn: Chateau de Mayne 2000

Herkomst Graves AOC
Kleur: Een helder, robijnrode wijn, ondoorschijnend.
Aroma’s: In aanzet een zoete neus met vanille, melkchocolade, specerijen,leder, licht dierlijk, na
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walsen koffie, gebrand, rood fruit.

Smaak Het accent ligt op de mooie zuren ( sappige bessen), heeft voldoende molligheid, en
zachte tannine.

Afdronk: Een klein bittertje in de afdronk.

Eindindruk: Is vlot drinkbaar, maar is nog jong.

Score: 13,0/20

Wijn:  La Parde de Haut-Bailly 2001

Herkomst  Pessac-Léognan AOC

Kleur: Helder, donkerrood.

Aroma’s: Lactisch, licht gebrand, drop, melkchocolade.

Smaak Eerst komen de fijne edele tannine, gevolgd door aciditeit en molligheid.
Afdronk: Een vleugje cacao in de afdronk.

Eindindruk: Deze staat een trapje hoger dan de vorige.

Score: 14,4/20

La Parde de Haut-Bailly 2000

Herkomst  Pessac-Léognan AOC

Kleur: Schitterend, intens, met een lichte paarse schijn.

Aroma’s: Zeer discrete neus: muskus, dierlijk. Na walsen gebrand, rijp zoet fruit, vanille,
kruiden.

Smaak Complex en aangenaam, alles is goed aanwezig, evenwichtig, veel inhoud.

Afdronk: Een vlezige wijn, met veel finesse, mist misschien wat merlot.

Eindindruk: Mooie toekomst.

Score: 15,0/20

Wijn:  Haut-Bailly 2002

Herkomst  Pessac-Léognan AOC

Kleur: Donkerrood, heldere spiegel, paarse tint.

Aroma’s: De neus geeft zich niet onmiddellijk prijs, wel wat zoete geuren, fruit en gebrand.

Smaak De tannine is zeer rijk aanwezig, met voldoende molligheid en aciditeit. Men heeft wat
peper in de mond.

Afdronk: Een lange afdronk en herinnering.

Eindindruk: Een tanninerijke wijn.

Score: 16,0/20

Wijn:  Haut-Bailly 2001

Herkomst  Pessac-Léognan AOC

Kleur: Intens donkerrood, zeer geconcentreerd, kleeft aan het glas.

Aroma’s: De neus is wat moeilijker, is wat gesloten. Er is wat animaals, intens rood fruit,
zoethout, gebrand en een tikkeltje hout.

Smaak In de mond heeft men frisse zuren, edele tannine, maar nog niet versmolten.

Afdronk:

Eindindruk: Een mooie herinnering, een lekker product.

Score: 16,3/20

Herkomst  Pessac-Léognan AOC

Kleur: Minder intens, robijnrood, helder.

Aroma’s: De vegetaliteit komt goed door, rijp rood fruit, framboos, kersen op alcohol, ceder,
tabak, zoethout.
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Smaak Mooi evenwicht, de tannine zijn wat scheper maar niet negatief. Heeft nog potentieel.
Afdronk: Een behoorlijk lange afdronk met een klein aangenaam bittertje

Eindindruk: Ren bijzonder geslaagde wijn.

Score: 16,2/20

Wijn:  Haut-Bailly 1998

Herkomst  Pessac-Léognan AOC

Kleur: Intens donkerrood, schitterend.
Aroma’s: Onderbos, vegetaal, bosvruchten, animaliteit, leder, gebrand.
Smaak Zeer krachtige wijn, sappig, versmolten, heel veel fruit.

Afdronk: Een prachtig lange herinnering
Eindindruk: Een kanjer van een wijn
Score: 17,1/20

Proefcommentaren opgetekend door Linda Impe.
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