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Commanderij Gent Pic Saint-Loup — 16 okotber 2004

Pic Saint-Loup

Pic Saint-Loup is voor velen onder ons geen onbekende meer. In 2002 organiseerde de Commanderij
immers een wijnreis naar de Languedoc. Op zaterdag 16 oktober mochten we nog eens proeven van
de heerlijke rode wijnen uit deze schitterende cru, met de meeste zorg en kennis ter plaatse
geselecteerd door Alain Verheylezoon.

Domaine Mas Foulaquier “Les Calades” 2001

Herkomst =~ AOC Coteaux du Languedoc

Kleur: Donkerkersenrood, intens gekleurd, mooie spiegel maar niet echt schitterend, mooie
traanvorming.

Aroma’s: Geurig, zwart fruit, licht gebrande toetsen, drop, chocolade, kruidig.

Smaak Volle sappige (fruit) aanzet, mooie zuren en rijpe tannine — gebouwde, gestoffeerde
wijn.

Afdronk: Vrij lange afdronk en mooie herinnering.

Eindindruk: Bijna op dronk (kan nog 2 a 3 jaren bewaren).

Score: 13,7/20

Chéteau Laroque “Cupa Numismae” 2001

Herkomst =~ AOC Coteaux du Languedoc

Kleur: Donkerrood, intense kleur, ondoorschijnend en mooie viscositeit.

Aroma’s: Geurig, immobiel: vanille, gebrand, koffie en speculoos; na walsen: chocolade, zwarte
rijpe bessen, kruidig, houttoets is nog dominerend.

Smaak Volle aanzet, vlezig, mooie zuren, veel edele tannine. Dit is een knabbelwijn, “eten &
drinken”, met nog veel tannine.

Afdronk: Lange afdronk, mooie herinnering

Eindindruk: Een echte bewaarwijn (4-5j.)

Score: 14,1/20

Chéteau de Lancyre “Grande Cuvée” 2001

Herkomst ~ AOC Coteaux du Languedoc

Kleur: Zwartrode kleur, ondoorschijnend, massief, gekleurde tranen, geconcentreerd.

Aroma’s: Fijn gebrande toetsen, vanille, kruidig, rijpe zwarte bessen, viooltjes, zuivere aroma’s,
rechtlijnig, lichte paddestoelengeur.

Smaak Volle aanzet, sappig fruit, vlezig, mooie fijne en frisse zuren, zeer edele tannine die nog
zeer dominerend zijn; tanninerijk.

Afdronk: Zeer lange afdronk, prachtige herinnering.

Eindindruk: Wijn met “gebalde” kracht, groot bewaarpotentieel (6 a 8 j.)

Score: 15,1/20

Mas de Figuier “Cuvée Joseph” 2001

Herkomst =~ AOC Coteaux du Languedoc
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Kleur: Zwart kersenrood, ondoorschijnend, helder met mooie schittering, tamelijk veel
gekleurde tranen.

Aroma’s: Immobiel: vlezig (viandé), gerookt, nat stro; na walsen: cassis, zwarte rijpe bessen,
koffie, gebrand, alcohol, vanille, grafiet.

Smaak Volle vlezige aanzet, fijne zuren en mooie tannine. Gebouwde, gestoffeerde wijn met
finesse en kracht.

Afdronk: Lange afdronk, mooie herinnering waarbij de gebrande toetsen nog dominerend zijn.

Eindindruk: Mooie bewaarwijn.

Score: 15,7/20

Domaine de I'Hortus “Grande Cuvée” 2001

Herkomst =~ AOC Coteaux du Languedoc

Kleur: Donker kersenrood, minder intens dan twee voorgaande wijnen, licht gekleurde tranen
en mooie viscositeit.

Aroma’s: Vanille, gebrand, rijp rood fruit, kruidig, peper, chocolade en licht vegetale toetsen.

Smaak Frisse aanzet, fruitig (kersen en aalbessen), mooie zuren en fijne en edele tannine. Wijn
met finesse, een verademing na vorige “krachtpatsers”.

Afdronk: Vrij lange afdronk, mooie herinnering, anders dan voorgaande wijnen.

Eindindruk: Op dronk na 3 a 5;j.

Score: 15,8/20

Chéteau de Cazeneuve “Le Roc des Mattes” 2001

Herkomst ~ AOC Coteaux du Languedoc

Kleur: Inktkleurige wijn, zwartrood, intens, ondoorschijnend, mooi gekleurde tranen.

Aroma’s: Geurig, aroma’s van zwarte rijpe bessen, garrigue, koffie, gebrand, grafiet, chocolade,
licht dierlijke toetsen, vlier, vanille, peper.

Smaak Volle, vlezige en sappige aanzet, fijne zuren en heel mooie tannine. Het geheel is nog
wat gefaseerd.

Afdronk: Lange afdronk en zeer mooi nazinderend.

Eindindruk: Wijn die gerust nog 5 jaar kan blijven liggen om dan het mooiste van zich vrij te geven.
Score: 16,2/20

Mas de Mortis “Que sera sera” 2001

Herkomst ~ AOC Coteaux du Languedoc
Kleur: Donkere inktzwarte wijn, totaal ondoorschijnend, fijne gekleurde beentjes, mooie
gekleurde fijne beentjes.

Aroma’s: Immobiel niet zo geurig; na walsen rijpe zwarte bessen, jammy, kaneel, koffie, gebrand,
zelfs een florale toets, drop en kruidigheid.

Smaak . . . . .
Vlezige wijn, veel structuur, mondvullend met fijne zuren en mooie edele tannine.
Gebouwde wijn.

Afdronk: Lange afdronk en mooie herinnering.

Eindindruk: Nu nog te jong om te drinken, wijn met een mooi bewaarpotentieel.

Score: 15,9/20

Chéteau de Lascaux “Les Nobles Pierres” 2001

Herkomst ~ AOC Coteaux du Languedoc
Kleur: Geurig; kirsch, rijpe zwarte bessen zoals vlier, alcoholtoets, grafiet, mineraal, licht
kruidig, complex, ceder, licht gebrande toetsen, drop.
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Aroma’s: In het begin gesloten maar na walsen verschijnt een brede waaier aan secundaire
aroma’s: gedroogde kruiden, eucalyptus, peper, zoethout, ceder, tabak en iets dierlijks.

Smaak Volle ronde aanzet, veel fijne en frisse zuren en mooie, krachtige tannine. Zeker nog
niet versmolten maar alle elementen zijn er om goed te verouderen.

Afdronk: Zeer lange afdronk, mooie en fijne herinnering met tannine in de finale.

Eindindruk: Finesse en kracht typeren deze wijn.

Score: 15,3/20

Mas Brugiere “Cuvée La Grenadiere” 2001

Herkomst =~ AOC Coteaux du Languedoc

Kleur: Donker kersenrode kleur, intens en mooi en sterk tranend.

Aroma’s: Immobiel wat gesloten; na walsen komen mooie geuren vrij: vanille, hout, ceder,
zwarte bessen, teer, rubber, zoethout, laurier, peper en andere kruiden.

Smaak In aanzet een mooie molligheid, vlezig, frisse zuren, mooie krachtige tannine die

duidelijk nog wat moeten afronden. Tanninerijke wijn.

Afdronk: Zeer lange afdronk, blijf goed hangen, nazinderen. Zeer mooie herinnering maar iets
droog trekkende tannine in de finale.

Eindindruk: Bewaarwijn.

Score: 16,1/20

Proefcommentaren opgetekend door Michel De Cuyper.
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