Proefverslag

Commanderij Gent Graves en Cérons — 22 januari 2005

Witte Bordeaux van Chateau du
Mayne en Chateau de Cérons

Op 22 januari verwelkomden wij Dhr. Xavier
Perromat van Chateau du Mayne (Graves wit) en
Chateau de Cérons (Cérons). Dhr. Perromat stelde
ons beide herkomstbenamingen (Graves en Cérons)
uit de Bordeaux voor. Wijnmeester Michel De
Cuyper bezocht deze domeinen vorig jaar in juni en
proefde er verschillende jaargangen van de witte
Graves en de likoreuze Cérons. Hij was aangenaam
verrast door hun kwaliteit.

Dhr. Perromat

Wijn: Chateau du Mayne 2003

Herkomst Graves AOC

Kleur: Strogeel, groene schijn, schitterend.

Aroma’s: Wit fruit, appel, citrusfruit, fris, bloemen en een minerale toets.

Smaak Frisse aanzet, gevolgd door molligheid; mooie fruitige mondvulling met mooie, frisse
zuren.

Afdronk: Niet zo lang.
Eindindruk: Een levendige wijn.
Score: 14,2/20

Wijn: Chateau du Mayne 2001

Herkomst Graves AOC
Kleur: Strogeel, middelmatige viscositeit, schitterend.
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Aroma’s: Licht gebrand, boter, daarna perzik, rijpe appel, citrusfruit en kruisbes; bloemig en zelfs
een vleugje honing.

Smaak Volle, mollige aanzet die onmiddellijk afgeblokt wordt door massa’s zuren.

Afdronk: Lange afdronk, waarin de zuren domineren; licht bittertje in de finale.

Eindindruk: Een zeer levendige wijn.

Score: 13,0/20

Chéteau du Mayne 2000

Herkomst Graves AOC

Kleur: Licht goudgeel, stevige viscositeit, schitterend.

Aroma’s: Bloemen, pompelmoes, boter, ananas, complex.

Smaak Stevige aanzet, mooie frisse zuren, goede mondvulling, kortom een prima structuur.
Afdronk: Lang, aangename afdronk met een minerale toets.

Eindindruk: Een levendige/stevige wijn.

Score: 14,3/20

Chéteau du Mayne 1998

Herkomst Graves AOC

Kleur: Intens, goudgeel, kraakhelder.
Aroma’s: Mineraal, fris, appel, kruisbes, rijpe citroen, vlierbloesem, amandel.
Smaak Een mooi versmolten smaak met een levendige spankracht.

Afdronk: Zeer lange afdronk.
Eindindruk: Een mooi versmolten wijn.
Score: 16,0/20

Chéteau de Cérons 1998

Herkomst Cérons AOC

Kleur: Intens, goudgeel, dikke viscositeit, kleeft.
Aroma’s: Complex, litchi, abrikoos, cavaillon, citroengeste, champignon, truffelolie.
Smaak Soepele aanzet, veel frisheid, mooie mondvulling, gedroogd fruit.

Afdronk: Gemiddelde afdronk.
Eindindruk: Een aangename wijn, die niet vermoeit.
Score: 15,0/20

Chéteau de Cérons 1997

Herkomst Cérons AOC

Kleur: Intens, goudgeel, dikke tranen.

Aroma’s: Abrikoos, rijpe peer, licht getoast, botrytis.

Smaak Stevige aanzet, goede intensiteit, levendige zuren, mooie structuur met expressie van
botrytis.

Afdronk: Zeer lange afdronk.
Eindindruk: Een mooi verweven wijn.
Score: 15,6/20

Wijn: ~ Chateau de Cérons 1996

Herkomst Cérons AOC

Kleur: Intens, goudgeel, dikke viscositeit.
Aroma’s: Subtiel, wit fruit, ananas, abrikoos, complex.
Smaak Prachtig, in balans, honing, finesse.

Afdronk: Zeer lange afdronk.
Eindindruk: Mooie wijn, niet te versmaden.
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Score: 16,0/20

Chéteau de Cérons 1995

Herkomst Cérons AOC

Kleur: Intens goudgeel tot amber, schitterend.
Aroma’s: Fijne neus, abrikoos, honing, botrytis, complex.
Smaak Mollige aanzet, vettig, zoet, evenwichtig.

Afdronk: Lange afdronk.
Eindindruk: Een mooie dessertwijn, die mooi veroudert.
Score: 16,1/20

Proefcommentaren opgetekend door Michel De Cuyper.
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