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Denis Decorte en Xavier Faber 

ZZZwwwiii tttssseeerrr lllaaannnddd   
 
Zwitserland is niet alleen een land van bergen, paarse koeien, gruyère of bankkluizen maar ook van 
originele wijnen  die  verbazen  door  hun  verscheidenheid  en  door  een  rijk  palet  aan  smaken.  De 
geschiedenis leert ons dat de Romeinen er de eerste aanplantingen deden toen hun legioenen door de 
Alpen trokken. De belangrijkste wijngebieden bevinden zich in het Franstalige deel van Zwitserland, 
in de kantons Wallis (Valais) en Waadt. Er worden meer dan 50 druivensoorten verbouwd, waaronder 
internationaal  bekende  (Chasselas, Chardonnay,  Pinot Noir, Merlot, Gamay,  ...) maar  ook minder 

bekende  autochtone  druivenrassen  (Petite 
Arvine,  Gamaret,  Garanoir,  Humagne, 
Comalin, ....).  

Op 19 februari ontvingen we twee deskundige 
sprekers, Denis Decorte en Xavier Faber. Beide 
werken in “Le Verre à Pied”, een “caveau” die 
in  Brussel  fungeert  als  ambassade  van  de 
Zwitserse  wijn  (zie  www.swisswine.be  voor 
meer details). 

We proefden 4 witte wijnen en 3 rode wijnen, 
gekozen uit een 20‐tal voorgeproefde wijnen en 
we  kunnen  u  verzekeren:  de  keuze  was 
moeilijk, zo goed waren ze allen. 

 
Wijn:    Caves du Château d’Auvernier, Neuchâtel blanc 2003 
Herkomst  Neuchâtel AOC 
Kleur:  Heldere licht strogele wijn, schitterend, traag aflopende beentjes. 
Aroma’s:  Expressieve, complexe neus: ananas, wit fruit, honing, mineraliteit, bloemigheid, type 

Sauvignon. 
Smaak  Olieachtig, wat vettig, duidelijke molligheid, aciditeit ontbreekt wat. 
Afdronk:   
Eindindruk:   Jeugdig en koel te drinken. 
Score:  11,9/20 
 
Wijn:    Varone, Heritage, Heida 2003  
Herkomst  Valais AOC 
Kleur:  Strogele kleur met lichtgroene tint, helder, vrij opvallende viscositeit, dikke beentjes.  
Aroma’s:  Expressiever dan de vorige wijn: citrusfruit, duidelijk minerale toets, kruisbes, iets 

vegetaal; na walsen: licht exotisch, ananas, pompelmoes, wat kruidigheid. 
Smaak  Zoete aanzet dadelijk gevolgd door zuur, maar molligheid overheerst toch, frisse 

smaak, mooie structuur.  
Afdronk:  Afdronk van 4 à 5 sec., in de herinnering blijft vooral de molligheid hangen. 
Eindindruk:    
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Score:  13,9/20 
 
Wijn:    Grillette Domaine de Cressier, Viognier Premier 2003 
Herkomst  Neuchâtel AOC 
Kleur:  Licht strogeel met groene schijn, opvallende viscositeit, mooie traantjes. 
Aroma’s:  Intense neus: banaan, anijs, witte bloemen, citrusfruit, perzik, lychee, rozenwater, 

mineraliteit, honing, ananas. 
Smaak  Mooie aciditeit, goed ondersteund door molligheid, mooi in balans. 
Afdronk:  Lange afdronk, klein bittertje op het einde. 
Eindindruk:   Stevige wijn voor bij een mooi visgerecht. 
Score:  14,0/20 
 
Wijn:    Caves Orsat, Primus Classicus, Petite Arvine 2003 
Herkomst  Valais AOC 
Kleur:  Mooi strogeel met groene schijn, prachtige spiegel, mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Zeer fijne en complexe neus, wat gesloten, bloemen, citrusfruit, minerale toets, kruiden, 

wit fruit.  
Smaak  Mineraliteit komt naar boven, wat ziltig, aanzet is mollig, daarna mooie zuren, vrij 

stevige wijn. 
Afdronk:  Lange afdronk, getekend door het minerale en de kruidigheid.  
Eindindruk:   Zeer mooie herinnering die aan een mooie Pinot Gris doet denken. 
Score:  14,6/20 
 
Wijn:    Caves Cidis, Gamaret 2003 
Herkomst  La Côte AOC 
Kleur:  Donkerpaars,  ondoorzichtig, mooi gekleurde beentjes.  
Aroma’s:  Zuivel, kruidige pepertoets, rijpe zwarte bessen, drop, wat rubberachtig.  
Smaak  Een en al fruitigheid, in aanzet sappige zuren, rijpe tannine, gefaseerd, nog niet 

versmolten. 
Afdronk:  Vrij lange afdronk, veel fruit, mooie herinnering. 
Eindindruk:   Wijn met “stijl”. 
Score:  14,1/20 
 
Wijn:    Grillette Domaine de Cressier, Noir des Roches Premier 2001 
Herkomst  Neuchâtel AOC 
Kleur:  Licht robijnrood, lichte evolutie, transparant. 
Aroma’s:  Koffie, gebrand, mooie animaliteit, gerookt, rijpe aardbeien, rood fruit, putje. 
Smaak  Zeer veel fijne zuren, voldoende tannine en wat molligheid, klein bittertje op het eind.  
Afdronk:  Vrij lange afdronk, mooie herinnering. 
Eindindruk:   Wijn om iets (wild) bij te eten, wijn die hunkert naar fazant of patrijs. 
Score:  14,5/20 
 
Wijn:    Cave Saint Mathieu, Syrah de Sierre 2003 
Herkomst  Valais AOC 
Kleur:  Donkerrood met paarse rand, wat vaal , mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Metaalachtige aanzet (karaferen?), rubber, drop, donkerrood‐zwart fruit, cassis, vlier, 

witte peper, gebrande geuren, retronasaal ook wat vegetale geuren.  
Smaak  Gedomineerd door mooie rijpe tannine, daarna mooie zuren en kruidige molligheid, 

voldoende frisheid. 
Afdronk:  Lange afdronk, mooie herinnering. 
Eindindruk:   Waardige afsluiter, kan best nog wat jaartjes blijven liggen. 



Commanderij Gent      Zwitserland – 19 februari 2005 

© Commanderij Gent    3.   

Score:  15,3/20 
 

Proefcommentaren opgetekend door Dirk van der Borgt. 

 


