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Somontano, terroir van
contrasten

Gelegen ten zuidwesten van Barcelona,
aan de voet van de Pyreneeén en rond de
historische stad Barbastro (Huesca),
bevindt zich de DO Somontano. Reeds
in de 2de eeuw voor Christus werd hier
aan wijnbouw gedaan. Het is pas in
1984, wanneer de DO Somontano het
licht ziet, dat we echt kunnen spreken
van een wedergeboorte.

Vandaag exploiteren ongeveer 20
wijndomeinen zon 4.000 ha wijngaard,
gelegen op een terroir dat tot één van de
beste van Spanje behoort. De moderne
wijnproductie is hier standaard en
brengt witte, rosé en rode wijnen voort.
Voor de witte wijnen gebruikt men

garnacha blanca, macabeo, alca?6n, gewiirztraminer en chardonnay als druivensoorten. Voor de rosé
en rode wijnen zijn dit tempranillo, moristel, parraleta, garnacha tinto, cabernet sauvignon, pinot noir,
merlot en syrah. De jaargangen 2001, 2003 en 2005 mogen beschouwd worden als de betere. We
proefden een selectie die was gemaakt na een kort bezoek ter plaatse in 2005.

Website: www.dosomontano.com

Wijn: Bodegas Pireneos, Mesache 2004

Herkomst DO Somontano (blanco)

Kleur: Mooie, intens strogele wijn, helder, briljant, fijne tranen.

Aroma’s: Zeer geurige aroma’s van lychee, rozenwater, floraal, honing, citrus, perzik (typisch
voor “laat geoogste” Macabeo ), een wat kruidige en zelfs minerale toets.

Smaak Mollige aanzet (glycerol), mooie zuren.

Afdronk: Fris, levendige wijn met vrij lange afdronk en mooie herinnering.

Eindindruk:

Score: 13,6/20

Wijn: Bodegas Enate, Chardonnay “234” 2005

Herkomst DO Somontano (blanco)

Kleur: Heldere, strogele wijn. Mooie spiegel, briljant, snelle beentjes, middelmatige viscositeit.

Aroma’s: Geurig, met wit fruit, citrusfruit, verse boter en een zekere mineraliteit.
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Smaak Mooie zuren die volgen op een fruitige, mollige aanzet.
Afdronk: Zuivere wijn met lange afdronk en mooie herinnering.
Eindindruk: Elegante chardonnay.

Score: 13,8/20

Wiin: Bodegas Vifas del Vero, Clarion 2001

Herkomst DO Somontano (blanco)

Kleur: Licht goudgele kleur met groene schijn. Heldere wijn die schittert in het glas, met een
mooie viscositeit.

Aroma’s: Geurig, complex, vuursteen, hars, curry, lichte petroleumtoets en sinaasappelschil.

Smaak Mollige aanzet, direct gevolgd door pittige, frisse zuren.

Afdronk: Volle, stevige witte wijn met lange afdronk en zeer mooie herinnering
(pompelmoesbittertje in finale).

Eindindruk:

Score: 14,9/20

Wijn: Val de Uga, Grenache/Syrah 2005

Herkomst DO Somontano (tinto)

Kleur: Ondoorschijnend, intens, diep kersenrood (stierenbloed), met gekleurde tranen.
Kortom, een geconcentreerd uitzicht.

Aroma’s: Zeer geurig, met aroma’s van cassis, zwarte bessen, drop, zoethout,
viervruchtenconfituur en een licht animale toets.

Smaak Sappige en fruitige wijn met mooie zuren en tannine.

Afdronk: Vrij lange afdronk en mooie herinnering.

Eindindruk: Technisch perfect gemaakte wijn die echter wat complexiteit mist. Zeer goede
prijs/kwaliteit verhouding.
Score: 12,9/20

Bodegas Dalcamp, Castillo de Monesma Crianza 1999

Herkomst DO Somontano (tinto)

Kleur: Robijnrode kleur, met evolutie naar de rand toe. Helder, vrij intens, met dikke tranen.

Aroma’s: Vrij geurig en zelfs complex: onderbos, kreupelhout, grafiet, lichte toets van groene
paprika, vanille, gedroogd fruit, gebrand.

Smaak Strakke, ronde aanzet, gevolgd door veel zuren en duidelijke tannine in finale. Mist een
beetje vulling.

Afdronk: Lange afdronk en mooie herinnering.

Eindindruk: “Rustieke” wijn.

Score: 13,7/20

Wijn: Bodegas Pireneos, Sefiorio de Lazan 1999

Herkomst DO Somontano (tinto)
Kleur: Dieprode wijn, met lichte evolutie. Intense kleur, mooie traanvorming, en een beetje
bezinksel (niet gefilterd).

Aroma’s: Aroma’s van rode kool, hout, grafiet, onderbos, zwart fruit, drop, paddestoelen, licht
oxidatieve toets.

Smaak Mooie aanzet, “rijpe” wijn, mooie fruitzuren (kers en kriek), mooie tannine, vrij
versmolten.

Afdronk: Gebouwde wijn met lange afdronk en mooie herinnering.

Eindindruk:

Score: 14,5/20
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Wiin: Bodegas Vifas del Vero, Secastilla 2002

Herkomst DO Somontano (tinto)

Kleur: Mooie, diepe paarsrode kleur, intens, ondoorschijnend, licht gekleurde tranen, mooie
viscositeit.

Aroma’s: Geurige wijn, met zwart fruit, gebrande toetsen, vanille, anijs, munt, drop, cederhout,
zoethout, en de zo typische “zoete” grenachegeur (alcohol).

Smaak Mollige aanzet, gevolgd door mooie zuren en edele tannine. Nog niet versmolten.

Afdronk: Lange afdronk en zeer goede herinnering.

Eindindruk: Elegante wijn met veel finesse en kracht. Mooi bewaarpotentieel.
Score: 15,6/20

Wijn: Bodegas Pireneos, Marbore 2001

Herkomst DO Somontano (tinto)

Kleur: Inktkleurig, zwartrood met paarse rand, intens, ondoorschijnend.
Aroma’s: Mooie spiegel, geconcentreerd met goede viscositeit, gekleurde tranen.
Smaak Geurig, rijk aan complexe aroma’s van inkt, cacao, grafiet, gemalen koffie, aromatisch

zwart fruit en cederhout.
Afdronk: Vlezige aanzet, volle rijke wijn, eten en drinken. Mooie zuren en zeer edele tannine.
Eindindruk: Gebouwde wijn met lange afdronk en prachtige herinnering maar die nog veel te jong
is. Heeft alles om een grote wijn te worden.
Score: 16,3/20

Proefcommentaren opgetekend door Pierre Paul Stacanov.
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