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De viognier is een oude druivensoort uit de wijngaarden van 
Condrieu en Ampuis in de noordelijke Côtes du Rhône.   Zijn 
origine is moeilijk te achterhalen.  Waarschijnlijk gaat het over 
wilde  wingerds  uit  de  Rhône  streek.    Thans  is  deze 
druivensoort  zowat  overal  in  het  zuiden  van  Frankrijk 
aangeplant.    De  beste  wijnen  komen  uit  de  streken  rond 
Condrieu.  De meeste bekende ʺeenmansʺ herkomstbenaming 
is  Château  Grillet.    Ook  in  de  Ardèche  (Vin  de  Pays  de 
lʹArdèche), de Languedoc (Vin de Pays dʹOc) maar ook  in de 
zuidelijke  Côtes  du  Rhône  (AOC  Côtes  du  Rhône)  en  de 
Roussillon  (Vin  de  Pays  des  Côtes  Catalanes)  worden  heel 
mooie viognierwijnen  geproduceerd.   Buiten  Frankrijk vindt 
men deze druivensoort terug in Italië, Spanje, Griekenland of 
Oostenrijk met wisselend succes.  In Californië is het een zeer 
bekend druivenras dat alleen of samen met de chardonnay, de 
chenin blanc of de  colombard wordt gevinifieerd.   Australië 
(goedkope  wijnen),  Zuid‐Afrika  (0,5%  van  de 

wijngaardoppervlakte) maar ook Argentinië en Chili produceren viognierwijnen. 
 
Op  29  september  proefden we  een  8‐tal wijnen. We  gingen  tevens   wat dieper  in  op de  culinaire 
combinaties die met de viognierwijn kunnen gemaakt worden. We onthielden vooral dat het  terroir 
een  grote  invloed  heeft  op  de  uiteindelijke  kenmerken  van  de wijn.  En  afgaand  op  de  typiciteit 
kwamen  de  meeste  viognierwijnen  uit  Frankrijk  maar  ook  in  Italië  en  Spanje  hebben  we  zeer 
karakteristieke viognierwijnen gevonden. Het werd een heel interessante proeverij en met de nodige 
verrassingen. 
 
Wijn:  Viognier 2005, Domaine le Fort 
Herkomst  Vin de Pays d′Oc 
Kleur:     Helder lichtgeel met een groene schijn. 
Aroma’s:   Vrij gesloten in het begin, nadien exotisch sterfruit, ananas, honing. 
Smaak:   Mollige aanzet gevolgd door mooie frisse zuren,met op het einde een pompelmoes  

 bittertje. 
Afdronk:   Middelmatige afdronk. 
Eindindruk:    Een levendige wijn. 
Score:  13,6/20 
  
Wijn:  Viognier 2005, Venta d’Aubert 
Herkomst   Vina de la Tierra, Bajo Aragón, Spanje 
Kleur:   Helder licht strogeel, doorschijnend mooie viscositeit. 
Aroma’s:   Mineraliteit gevolgd door nootjes, honing. Na walsen exotisch fruit, limoen, citroen  en 
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kruidigheid. 
Smaak:  Mondvullende wijn met aangename zuren. Het geheel is goed verweven.  
Afdronk:   Lange herinnering en zeer goede afdronk met een pompelmoes bittertje. 
Eindindruk:    Door het vele fruit is dit een zeer frisse wijn.  
Score:  14,1/20 
 
Wijn:  Viognier 2006,  Mas de Libian 
Herkomst   Vin de pays des Coteaux de l’Ardèche 
Kleur:   Mooi helder schitterend wijn. Licht stro gele kleur. 
Aroma’s:   Fris wit fruit, appels, ananas, witte bloemen en honing.  Een beetje mineraliteit en zelfs 

wat kruidigheid. 
Smaak:   Volle aanzet, dik speeksel met frisse zuren.  Minst mollige wijn. 
Afdronk:   3 à 4 seconden  
Eindindruk:    Zuivere rechtlijnige wijn. 
Score:  14,2/20 
 
Wijn:    Cinerino 2005, Marziano Abbona 
Herkomst  Langhe DOC 
Kleur:   Goudgele kleur met fijne beentjes. Heldere wijn met een briljante spiegel. Mooi 

viscositeit.  
Aroma’s:   Eerste contact is kwaliteit, abrikoos, mango, vanille, mooie hout toets en bloemen. 

Lichte dierlijkheid, hier en daar een oxidatieve toets. 
Smaak:  Mondvullende wijn met fijne zuren en lichte tannine met op het einde een bittertje. 
Afdronk:   Lange afdronk en mooie herinnering 
Eindindruk:    Dit is een maaltijdwijn, rijke wijn. 
Score:  15,5/20 
 
Wijn:    Viognier Verité 2005, Laurent Miquel  
Herkomst  Vin de Pays d’Oc 
Kleur:   Lichtgele doorschijnende wijn met een groene toets met briljante spiegel.  
Aroma’s:   Bloemige toets,  acacia,  florale geuren. Na walsen vanille, anijs, munt, appel, honing,   

 Meloen, geraspte gember en peper.  
 Alle geuren zijn mooi verweven met elkaar. Na lang walsen iets gebrand. 

Smaak:   Bevestiging van de neus.  Volle krachtige aanzet, molligheid en frisse zuren met elkaar 
verweven 

Afdronk:   6 à 7 seconden, blijvende afdronk. 
Eindindruk:    Krachtige wijn met finesse 
Score:  16,3/20 
 
Wijn:    Invitare 2005, M. Chapoutier 
Herkomst   Condrieu AOC 
Kleur:   Goud gele kleur met een groene toets. Een heldere wijn met een mooie spiegel en mooi 

aflopende traantjes. 
Aroma’s:   Honing, limoen,  karamel, nootjes en kruidigheid.  Na walsen lichte ananas toets, 

mineraliteit, witte steenvruchten, honing en limoen 
Smaak:   Balans van molligheid en zuren. Prachtig evenwicht. Mooi versmolten wijn. 
Afdronk:   Lange afdronk en fijne aangename herinnering. 
Eindindruk:    Grootse wijn met stevige afdronk. 
Score:  15,6/20 
 
Wijn:    Vionie de Paille de l’Ardéche 2002, M. Chapoutier 



Commanderij Gent      Viognier wereldwijd – 29 september 2007 

© Commanderij Gent    3.   

Herkomst   Vin de table  
Kleur:   Amber kleurige wijn. 
Aroma’s:  Gedroogd fruit, pruimen, abrikoos, karamel, kruidigheid, kruidnagel. 
Smaak:   Mollige aanzet met frisse zuren. 
Afdronk:   Goede afdronk met een aangename herinnering. 
Eindindruk:    Barokke wijn. 
Score:  15,9/20 
 
Wijn:     Cluya, Daniel et Christiane Mondon 
Herkomst   Vin de Table 
Kleur:   Goudgele wijn, trage tranen. Grote viscositeit. 
Aroma’s:   Gekonfijt fruit, lactische toets, Griekse yoghurt, abrikoos, bloemig,peper op de 

voorgrond. 
Smaak:  Mollige aanzet.  
Afdronk:   Mooie afdronk en een lange herinnering. 
Eindindruk:   Elegante wijn. 
Score:  16,0/20 

Proefcommentaren opgetekend door Dominique Van Daele en Geert Vandenberghe. 


