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DDDeee   BBBeeesssttteee   FFFllleeesss:::    TTTooossscccaaannneee   
 

Is  Toscanië  nu  de  mooiste 
wijnstreek  van  Italië? Wie  zal  het 
zeggen?  Elk  koppel  bracht  twee 
dezelfde  flessen mee van de beste 
rode Toscaanse wijn die ze konden 
vinden. Deze wijn werd door  een 
uit  leden  bestaand  proefpanel 
geproefd  en  gekeurd  en  per  tafel 
werd de beste fles gekozen die het 
in de  finale moest opnemen  tegen 
de  finalisten  van  de  andere 
proeftafels.  
 
Elke  rode, droge wijn uit Toscane 
die voldeed aan de volgende regels 
kwam  in  aanmerking  voor  deze 
wedstrijd:  

• DOC(G) = Denominazione di Origine Controllata (e Garantita) van het jaar 1997 tot en met 2005 
• IGT (Indicazione Geografica Tipica) uit Toscane  
• Vino da Tavola uit Toscane 
 
Hieronder volgt een beschrijving van de finalewijnen. 
 
Wijn:  Silicum 2004, Poderi del Paradiso 
Herkomst:  Toscana Rosso IGT (50% Sangiovese, 30% Merlot, 20% Syrah) 
Kleur:  Robijnrood, gekleurde fijne tranen. 
Aroma’s:  Zeer animaal in de neus, rijp rood fruit, zoethout, drop, vanille, rijpe bessen. 
Smaak  Mollige aanzet en krachtige, mooie tannine; mooi evenwicht. 
Afdronk:   
Eindindruk:   Zeer mooie wijn. 
Score:  16,4 
 
Wijn:  Sodole 1999, Guiccardini Strozzi 
Herkomst:  IGT Toscana (100% Sangiovese) 
Kleur:   
Aroma’s:  Zeer mooie aroma’s, complexe neus: grafiet, gerookt, dierlijk. 
Smaak  Zuur mooi ondersteund door molligheid. 
Afdronk:   
Eindindruk:   Volle wijn, komt wel zwaar over. 
Score:  15,7 
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Wijn:  Terrine 2000, Castello della Paneretta 
Herkomst:  Rosso di Toscana IGT (50% Sangiovese, 50% Canaiolo) 
Kleur:  Diep donker, met wat evolutie. 
Aroma’s:  Gebrande toets, koffie, tertiaire geuren: dierlijkheid, leder, lichte alcoholtoets na walsen.
Smaak  Zeer evenwichtig, vol en krachtig: veel tannine, mondvullend, mooi uitgerijpt. 
Afdronk:  Zeer lang, fris en smaakvol, met een licht bittertje. 
Eindindruk:   “eten & drinken”. 
Score:  15,5 
 
Wijn:  Badia a Passignano 2001, Antinori 
Herkomst:  Chianti Classico DOCG (100% Sangiovese) 
Kleur:  Inktzwart, hoge viscositeit, concentratie. 
Aroma’s:  Gebrand, vijgen, dadels, …. Viooltjes. 
Smaak  Mooi verweven structuur, edele tannine, zeer rijp zwart fruit. 
Afdronk:   
Eindindruk:   Gebalde kracht, “eten en drinken”. 
Score:  15,4 
 
Wijn:  Brunello di Montalcino 2000, Piancornello 
Herkomst:  Brunello di Montalcino DOCG (100% Sangiovese) 
Kleur:   
Aroma’s:  Zeer rijp fruit, hout, ceder, mooie fijne aroma’s. 
Smaak  Mooi evenwicht in de mond. 
Afdronk:  Zachte, lange afdronk. 
Eindindruk:   Mooi! 
Score:  15,3 
 
Wijn:  Cenerentola 2003, Donatella Cinelli Colombini 
Herkomst:  Col d‘Orcia DOC (65% Sangiovese, 35% Folgio Tonda) 
Kleur:  Schitterend, intens donkerrood met paarse rand, mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Chocolade, vegetaal, ceder, veel gebrand. 
Smaak  Evenwichtig, rijpe tannine. 
Afdronk:   
Eindindruk:    
Score:  15,2 
 

Proefcommentaren opgetekend door Pierre Paul Stacanov. 


