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Cotes du Ventoux: La Ferme
Saint-Pierre

)111-'—_-—' - Les Cotes du Ventoux strekken zich uit over
= een 50 tal gemeenten aan de voet van de
Ventoux (1.912 m). De meeste wijnen zijn
rood en worden gemaakt met syrah of
grenache als blauwe druivensoort. Er
worden hier echter ook prachtige witte
wijnen gemaakt op basis van viognier en
roussanne.

Deze streek bekoort enorm. Er is hier
duidelijk veel potentieel om grote rode
Rhoéne wijnen te produceren. Het is alleen
nog een kwestie van "zijn weg vinden". Voor
de wijnliefhebber van fruitige rode wijnen
werd dit ontegensprekelijk dé avond. Een
niet te missen wijndegustatie voor diegenen
die hun Franse grenzen wilden verleggen,
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ontdekking voor die wijnfanaten die op zoek zijn naar vergeten druivensoorten ...

We proefden de wijnen van het domein La Ferme Saint-Pierre, geleid door de revolutionaire
wijnmaker Paul Vendran. De wijnboer ging nader in op de wijnen, de gebruikte vinificatietechnieken,
de lagering op eikenhouten vaten en de filosofie die achter zijn wijnen schuilt.

Herkomst: ~ Vin de Pays de Vaucluse

Kleur: Witgele kleur met mooie tranen, helder en schitterend.

Aroma’s: In het begin is hij wat gesloten , na het walsen komen de geuren van ananas, rijpe peren
en abrikoos naar boven met een kleine minerale toets en wat florale aroma’s. De ananas
domineert na het glas even te laten staan.

Smaak Warm accent, mooie zuren, voldoende molligheid, met een bittertje op het einde,
pompelmoes.

Afdronk: Mooi, vooral fris en fruitig.

Eindindruk: Voor een zuiderse viognier valt de agrumenfrisheid op.

Score: 14,0

Wijn: Rosé, Cuvée Juliette 2007

Herkomst: ~ Cotes du Ventoux AOC (80% grenache en 20% cinsault)
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Kleur: Heldere wijn met een lichte, zalmroze kleur. De lichtheid van kleur is normaal als je
weet dat dit een rosé de presse is . Mooie schittering in het glas.

Aroma’s: In het begin discreet, later framboos, aardbei, kers, een licht florale toets, viooltjes en
een mineraliteit.

Smaak Niet vettig, er zijn heel veel zuren aanwezig, zelfs een beetje prikkelend. Mooie frisheid.

Afdronk: Niet zo lang.
Eindindruk: Vlotte aperitiefwijn.
Score: 12,5

Wijn: Rouge 2007

Herkomst: ~ Cotes du Ventoux AOC (75% grenache en 25% syrah)

Kleur: Intense paarse kleur, kersenrood. Helder en intens. Fijne beentjes.

Aroma’s: Eerste contact is een beaujolaisneus. Mooi rood fruit, braambessen, cassis, witte peper,
cuberdons. Kruidig en een florale toets.

Smaak Mollige aanzet met mooie zuren, sappig en fruitig. Evenwichtig.

Afdronk: Vrij lange afdronk en een bittertje op het einde.

Eindindruk: Gewoon wijntje.

Score: 13,5

Wijn: Cuvée Véronique 2007

Herkomst:  Cotes du Ventoux AOC (100% syrah)

Kleur: Zeer geconcentreerde, diep kersenrode kleur. Diep gekleurde tranen.

Aroma’s: Zwart fruit, braambessen, cassis, cuberdons, zoethout, laurier, zwarte chocolade en een
florale toets.

Smaak Rijpe tannines. Vlezigheid, nog gefaseerd.

Afdronk: Gemiddeld, een aangename herinnering. Nog zeer jong, maar wel al drinkbaar.

Eindindruk: Prachtige jong wijn die al genietbaar is van in het begin, maar die beter zal worden.
Score: 14,7

Wiin: Granacha 2006

Herkomst: ~ Cotes du Ventoux AOC (70% grenache en 30% carignan)

Kleur: Zeer donkere wijn met een paars randje.Zeer intense kleur en een mooie spiegel. Smalle
beentjes en een middelmatige viscositeit.

Aroma’s: Hout, vanille, krieken, chocolade, peper, kaneel, amandel en een gebrande geur. Na het
walsen komen de fruiten aan bod, bosbessen, braambessen en animalitet.

Smaak Mollige aanzet met tannine in de finale. Er is een explosie van zuren en tannine.

Afdronk: Droog trekkende tannine en een lange afdronk.

Eindindruk:

Score: 15,5

Wijn: Roi Faineant 2004

Herkomst: ~ Codtes du Ventoux AOC (50% syrah en 40% grenache en 10% carignan)

Kleur: Zeer donkerrode kleur, ondoorzichtig en plakt aan het glas. Gekleurde tranen.

Aroma’s: Tabak, drop, zoethout, heel veel kruiden ( een toets van laurier), leder, dierlijk en
donker rijp fruit. Het is duidelijk aan de geur dat de wijn op houten vaten gelegen heeft.

Smaak Rijpe tannine, mollig en een vlezigheid in de mond. Toch is de alcohol misschien wat

vermoeiend en mist de wijn evenwicht.
Afdronk: Lange afdronk en een mooie herinnering.
Eindindruk: Het is wijn om culinair in te zetten, meer dan om gewoon te drinken.
Score: 15,7
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Wijn: Roi Faineant 2006

Herkomst: ~ Cotes du Ventoux AOC (50% syrah en 40% grenache en 10% carignan)

Kleur: Zeer donkere kleur met gekleurde tranen. Langzame beentjes.

Aroma’s: Licht animale geur en een mooie kruidigheid. Daarnaast ceder, provence kruiden,
zwarte bessen, braambessen, rozenbottel en een typische mufachtige geur: drop en
chocolade.

Smaak Mooie tannine, mondvullend.

Afdronk: Veelbelovende wijn met een zeer lange afdronk en een blijvende herinnering.

Eindindruk: Het is een mooi gemaakte rode wijn, aangenamer en frisser dan de Rio Faineant 2004.
Score: 16,3

Wijn: Pipi d’ Ange 2006

Herkomst: Cotes du Ventoux AOC

Kleur: Bleekgeel en een schitterende spiegel.

Aroma’s: Zeer aromatisch. Ananas, rozenwater, citrus, perzik, abrikoos, citroen, granny smith.
Na het walsen rozijnen en veel aroma’s.

Smaak Mollige aanzet en licht parelend op de tong. Er is geen plakkerigheid.

Afdronk: Redelijke afdronk.
Eindindruk: Licht verteerbare dessertwijn.
Score: 13,6

Proefcommentaren opgetekend door Freya Verschraegen.
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