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LLLiiikkkooorrreeeuuuzzzeee   wwwiiijjjnnneeennn   
 
De  laatste  proefavond  van  het  gildenjaar  werd  op  passende 
wijze  ingevuld met een aantal dessertwijnen, geselecteerd van 
over de hele wereld. Het werd een niet te missen avontuur van 
proeven en vergelijken. 
 
Sauternes was uiteraard van de partij, maar deze botrytis‐wijn 
moest  z’n  favorietenrol  waarmaken  tegenover  kroon‐
pretendenten uit de Loire (Côteaux du Layon) en de Sud‐Ouest 
(Jurançon).    En  uiteraard  worden  ook  buiten  Frankrijk 
uitstekende  ‘zoethouders’  geproduceerd:    Oostenrijk 
bijvoorbeeld probeerde onze harten  te stelen met een originele 
eiswein  van  grüner  veltliner.   Het  contrast  tussen  traditie  en 
modernisme  werd  dan  weer  extra  in  de  verf  gezet  door  de 
Hongaarse en Amerikaanse deelnemers uit respectievelijk Tokaj 
en  Californië.  De  grootste  verrassing  kwam  misschien  wel 
helemaal  aan  het  begin  van  de  avond,  waar  we  een 
onverwachte vertegenwoordiger uit Piëmonte terugvonden, een 
Moscato dʹAsti. 

 
Zeven  verschillende  wijnen,  allen  zoet,  maar  toch  allen  verschillend  in  productiewijze  en 
smaakprofiel. Deze  proefavond  bood  een  unieke  gelegenheid  om  verschillen  en  gelijkenissen  eens 
naast elkaar te zetten. Het leven kan zo zoet zijn … 
 
Wijn:   Moscato d’ Asti 2007, Azienda Agricola La Morandina  
Herkomst:  Moscato d’Asti DOCG (Italië) 
Kleur:  Lichtgele wijn met kleine persistente belletjes 
Aroma’s:  Complexe aroma’s van druiven, zoete appel, kweepeer, abrikoos, lychee en bloemen 
Smaak  Zeer zoete en mollige aanzet met voldoende aciditeit, weinig alcohol en sappig fruit, 

o.m. de banaan komt terug. 
Afdronk:  Kort met aangename herinnering. 
Eindindruk:   Het geheel blijft levendig. 
Score:  13,5 
 
Wijn:   “cuvée Thibault” 2005, Domaine Bellegarde 
Herkomst:  Jurançon AOC (Frankrijk) 
Kleur:  Strogeel, helder met briljante schittering. 
Aroma’s:  Intense aroma’s van rozijnen en gekonfijt fruit, toast en banaan, een beetje rokerigheid 

en vanille, appelsienschil. 
Smaak  Lichtzure aanzet met veel fruitmolligheid (abrikoos). Stevige schitterende zuurtegraad 

met mooi geïntegreerde alcohol. 
Afdronk:  Gebrande nasmaak met bittertje en mooie herinnering. Redelijk lange afdronk. 
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Eindindruk:   Sappig en aangenaam om te drinken. 
Score:  15,8 
 
Wijn:  Tokaji Aszú 5 puttunyos 1995, Domaine de Disznókő 
Herkomst:  Tokaji Aszú (Hongarije) 
Kleur:  Diepdonker goudgeel met amber tonen. Helder, Briljant met mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Honing, gedroogde abrikoos, nootjes en in het bijzonder amandelen, gekonfijt fruit, 

toetsje vuursteen. 
Smaak  Mooi evenwicht tussen zuur en molligheid. Levendig en fris gekoppeld aan voldoende 

kracht. 
Afdronk:  Heel lang, je blijft de  appelsienzeste nasmaken. 
Eindindruk:   Mooi uitgebalanceerde wijn met goede lengte. 
Score:  15,4 
 
Wijn:  “Les rouannières” 1996, Château Pierre Bise 
Herkomst:  Coteaux du Layon AOC (Frankrijk) 
Kleur:  Donker goudgeel, helder en briljant. 
Aroma’s:  Gedroogd fruit met notities van honing. Champignon en truffel, hooi en gras. 
Smaak  Opvallende molligheid met veel kracht. Verdoken zuren diende wijn voldoende 

levendig houden. 
Afdronk:  Zeer lange afdronk met herinnering aan rozijntjes en andere zoetigheden. 
Eindindruk:   Krachtige wijn met veel body en goede lengte. 
Score:  14,9 
 
Wijn:  Grüner Veltliner Eiswein 2006, Nigl 
Herkomst:  Niederösterreich (Oostenrijk) 
Kleur:  Helder strogeel, schitterend met mooie spiegel en veel tranen. 
Aroma’s:  Florale geuren gevolgd door rijp fruit: geel steenfruit, abrikoos en perzik. Ook ananas 

en kruiden zijn waar te nemen. 
Smaak  Zachtmollig met iets te discrete zuren. 
Afdronk:  Kort 
Eindindruk:   Te rechtlijnige wijn met te subtiele smaken. 
Score:  14,9 
 
Wijn:  Château Haut‐Bergeron 2005 
Herkomst:  Sauternes AOC  (Frankrijk) 
Kleur:  Intens goudgeel, oogt bijzonder jong en viskeus. 
Aroma’s:  Breed pallet van gedroogd fruit, banaan, passievrucht en exotisch fruit. Lichte 

broodkorst , vanille. En amandel. Kruidigheid van saffraan. Lichte champignontoets en 
vluchtige zuren en harsen. 

Smaak  Krachtige aanzet met veel zoet, goed ondersteund door aciditeit. Nooit plakkerig, wel 
fruitig. 

Afdronk:  Heel lange krachtige afdronk. 
Eindindruk:   Een mond vol maar te beperken tot één glas. 
Score:  15,3 
 
Wijn:  Late Harvest Riesling 1985, Renaissance Vineyards 
Herkomst:  California (Verenigde Staten) 
Kleur:  Verrassend karamelkleurig tot donker amber met mooie schittering en veel tranen. 
Aroma’s:  Secundaire verweven aroma’s van kandij en etherische en medicinale toetsen, hars. en 

oxidatie. Fruitgeuren van dadels en pruimen. Madera‐impressie. 
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Smaak  Mooie fijne zuren en zalvend zoet. Perfect in balans. 
Afdronk:  Heel lange en elegante afdronk en herinnering. 
Eindindruk:   Geëvolueerde wijn die qua complexiteit zijn hoogtepunt net voorbij is. 
Score:  15,7 
 

Proefcommentaren opgetekend door Hugo Vandenbussche. 


