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UUUmmmbbbrrriiiaaa   
 

Zoals het toerisme Umbria heeft ontdekt 
na Toscane, zo vergaat het ook de wijn. In 
Umbria werd reeds door de Etrusken wijn 
gemaakt, getuige de vele archeologische 
vondsten. Ook de Romeinen wisten de 
Umbrische wijnen wel te waarderen. De 
pausen in de Middeleeuwen dronken 
vooral zoete witte wijnen van Orvieto. De 
wijnen zijn echter pas sinds eind de 20e 
eeuw noemenswaardig te noemen. Dit 
dankzij zowel de opkomst van moderne 
vinificatietechnieken als de steun van de 
Toscaanse familie Antinori en de familie 
Lungarotti. 
 

Inmiddels heeft een vijfde deel van de Umbrische wijnen het DOC of DOCG label en het worden er 
steeds meer. De interessantste rode wijnen uit Umbria zijn de Torgiano en de Montefalco. Van de 
sagrantinodruif wordt wat zuidelijker in Umbria, in de buurt van Foligno, al sinds de Middeleeuwen 
de rode Montefalco gemaakt. Destijds waren het vooral zoete wijnen die door de nonnen werden 
gebruikt om sacramentswijn van te maken, vandaar de naam van de druif. Nu is het een moderne, 
volle droge rode wijn waarvan er maar erg weinig gemaakt wordt.  
 
Op zaterdag 24 april 2009 besteedden we aandacht aan deze prachtige wijnstreek die Umbria heet. De 
selectie was niet eenvoudig! In feite zouden we ze bijna allemaal moeten proeven maar dat zou van 
het goede te veel zijn. We beperkten ons dan ook tot een aantal grote wijndomeinen die ieder jaar hun 
plaats vinden in de Gambero Rosso® ‐ Slow Food Editore: Perticaia, Moretti Omero, Scacciadiavoli en 
Tabarrini.  
 
Wijn:  Grechetto Umbria IGT 2007, Moretti Omero 
Herkomst:  Umbria IGT 
Kleur:  Mooie heldere licht goudgele kleur; schitterende spiegel 
Aroma’s:  Bescheiden aangename neus met toetsen van boter, honing, broodkorst, bloemen, 

pompelmoesschil, exotisch fruit (abrikoos, perzik), gedroogde nootjes, anijs, groene 
curry  

Smaak  Vooral molligheid, maar ook fijne zuren. Lekkere elegante wijn, maar mist wat karakter
Afdronk:  Afdronk 6s; korte maar mooie herinnering 
Eindindruk:   Mooie wijn 
Score:  13,2 
 
Wijn:  Orvieto Classico Superiore 2007, Cardeto 
Herkomst:  Orvieto DOC Classico 
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Kleur:  Helder strogeel met schitterende spiegel en mooie traantjes, intenser dan voorgaande 
Aroma’s:  Bloemen, zoet wit fruit, pompelmoes, groene appels, kaneel, vanille, licht mineraal 
Smaak  Aanzet fijne zuren, gevolgd door molligheid; vrij evenwichtige wijn met een mooie 

structuur en een licht bittertje op het einde 
Afdronk:  Middellange afdronk en mooie herinnering 
Eindindruk:   Mooie wijn 
Score:  14,1 
 
Wijn:  Rosso di Montefalco 2004, Az. Agraria Perticaia 
Herkomst:  Rosso di Montefalco DOC 
Kleur:  Donkerrood, ondoorschijnend, lichte aanzet tot evolutie, mooie viscositeit 
Aroma’s:  Krachtige neus met donkerrood fruit, kersen, cassis, dierlijk, leder, peper, gerookte 

toetsen 
Smaak  Zachte tannines, zachte zuren, volle wijn met een aangenaam bittertje 
Afdronk:  Middellange afdronk 
Eindindruk:    
Score:  13,5 
 
Wijn:  Rosso di Montefalco 2005, Az. Agraria Scacciadiavoli 
Herkomst:  Rosso di Montefalco DOC 
Kleur:  Donkerrood, ondoorschijnend, mooie spiegel 
Aroma’s:  Dierlijk, leder, bosbessen, onderbos, kruidigheid, kruidnagel, peper, jeneverbessen, 

cassis, kersen 
Smaak  Krachtige evenwichtige wijn, fijne zuren 
Afdronk:  Middellange afdronk en lange herinnering 
Eindindruk:    
Score:  14,7 
 
Wijn:  Sagrantino di Montefalco 2004, Az. Agraria Scacciadiavoli 
Herkomst:  Sagrantino di Montefalco DOCG 
Kleur:  Diep donkerrood, ondoorschijnend, mooie gekleurde tranen 
Aroma’s:  Zwart fruit, gebrande geuren, koffi, zwarte chocolade, kruidigheid, grafiet, mineraal, 

drop, kers, kriek, cassis 
Smaak  Frisse zuren, stevige tannines, vol, sappig, goede structuur, evenwichtig tot gebouwd 
Afdronk:  Lange afdronk en mooie fruitige herinnering 
Eindindruk:   Nog te jong, zal zeker nog een 5‐7 jaar kunnen verbeteren 
Score:  15,9 
 
Wijn:  Sagrantino di Montefalco 2004, Moretti Omero 
Herkomst:  Sagrantino di Montefalco DOCG 
Kleur:  Diep donkerrood, ondoorschijnend, mooie gekleurde tranen 
Aroma’s:  Beetje gesloten, cassis, drop, graffiet, zwart fruit, vanille, gebrand, ingekookt fruit, 

kruidig, tijm 
Smaak  Krachtige tannines, voldoende molligheid, mooie structuur, gestoffeerde tot vlezige 

wijn 
Afdronk:  Lange afdronk en lange herinnering 
Eindindruk:   Mooie wijn die nu reeds zeer aangenaam is 
Score:  16,3 
 
Wijn:  Sagrantino di Montefalco 2004, Tabarrini 
Herkomst:  Sagrantino di Montefalco DOCG 
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Kleur:  Diep donkerrood, ondoorschijnend, mooie gekleurde tranen 
Aroma’s:  rood/zwart fruit, zoethout, gebrand, gekruid, peper, donkere chocolade, vijgen, kaneel 
Smaak  Krachtige tannines, mooie molligheid en fijne zuren, eten en drinken 
Afdronk:  Lange afdronk en lange herinnering 
Eindindruk:    
Score:  16,3 
 
Wijn:  Sagrantino di Montefalco 2003, Az. Agraria Perticaia 
Herkomst:  Sagrantino di Montefalco DOCG 
Kleur:  Diep donkerrood, ondoorschijnend, geconcentreerd 
Aroma’s:  Complexe neus met medicale toetsen, munt, eucalytus, gebrand, gerookt spek, krieken 

op alcohol, cassis, bramen, drop, cacao, chocolade, tabak, ceder 
Smaak  Krachtig, complex, zeer rijpe tannines, zeer mooie zuren, sappig, mondvullend, veel 

karakter, mooi evenwichtig 
Afdronk:  Lange afdronk en lange herinnering 
Eindindruk:    
Score:  16,7 
 

Proefcommentaren opgetekend door Benny Vanspringel. 


