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WWiittttee  wwiijjnneenn  uuiitt  FFrriiuullii  eenn  AAllttoo  AAddiiggee  
 

Op zaterdag 7 mei 2011 proefden we in een volledig 
vernieuwd Europahotel Thiron een uitgebreide 
selectie witte wijnen uit twee vooraanstaande 
wijnstreken uit Noord‐Oost Italië. De proeverij werd 
geleid door Silvana Bearzatto, onze eminente Italië 
wijnkenner.  
 
Het bergachtige gewest Friuli‐Venezia Giulia grenst 
aan Oostenrijk en Slovenië. Wijn heeft er van 
oudsher een rol van betekenis gespeeld, vanwege de 
belangrijke ligging en de contacten met overzeese 
handelspartners. Door de eeuwen heen heeft de 

streek een zeer goede reputatie opgebouwd onder wijnkenners. Vandaag de dag telt de regio 8 DOC’s 
en 2 DOCGʹs, de Ramandolo die in 2001 de DOCG‐status verwierf en de Colli Orientali del Friuli 
Picolit in 2006. In totaal is circa 20.000 hectare met wijnstokken beplant. De bodem en het klimaat zijn 
zeer geschikt zijn voor de productie van witte wijnen van zowel internationale (pinot grigio, 
chardonnay, sauvignon) als inheemse druivenvariëteiten (ribolla gialla, malvasia istriana,tocai 
friulano en picolit).  
 
De regio Trentino‐Alto Adige ligt eveneens in het noordoosten van Italië, net onder Oostenrijk en is 
opgedeeld in twee autonome provincies, of eigenlijk regio’s. De regio telt twee overkoepelende 
DOC’s, de Trentino DOC en de Alto Adige DOC, die ieder weer onderverdeeld zijn in subzones of 
wijntypes. Daarnaast zijn er nog 5 andere DOC’s en 3 IGT’s. Het grootste wijngaardareaal treft men 
aan in de provincie Trentino, 9.000 hectare tegenover zo’n 4.300 hectare in Alto Adige. De groeiende 
vraag naar fruitige witte wijnen heeft geleid tot een grotere aanplant van de witte internationale 
druivenvariëteiten, met name van Duitse en Oostenrijkse oorsprong: sylvaner, veltliner, 
gewürztraminer en müller thurgau, naast de bekendere sauvignon, chardonnay en de diverse pinots.  
 
Wijn:  Müller Thurgau 2009, Kurtatsch/Cortaccia 
Herkomst:  Alto Adige DOC 
Kleur:  Lichtgeel, groene schijn, helder en een mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Mineraal, fris fruit (kruisbes, perzik, groene appel) en citrusfruit, florale toets.  
Smaak:  Heel frisse aanzet, nadien enige vettigheid en een licht bittertje op het einde. 
Afdronk:  Aangename afdronk. 
Eindindruk:   Frisse, levendige wijn. 
Score:  13,4 
 
Wijn:  Kerner 2009, Abbazia Di Novacella 
Herkomst:  Alto Adige DOC 
Kleur:  Licht goudgeel, groene schijn. 
Aroma’s:  Fris, mineraal, citrusfruit (pompelmoes), druiven, bloemig. 
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Smaak:  Krokante frisheid, minder molligheid, aangenaam pompelmoesbittertje. 
Afdronk:  Lange, frisse afdronk. 
Eindindruk:   Frisse, aangename wijn. 
Score:  13,9 
 
Wijn:  Freienfeld 2008, Kurtatsch/Cortaccia 
Herkomst:  Alto Adige DOC 
Kleur:  Lichtgeel, intens, fijne viscositeit. 
Aroma’s:  Overrijpe ananas, ananassnoep, sinaasappelzeste, vanille, getoaste impressies. 
Smaak:  Frisse aanzet, vettig, fijne zuren, volle smaak. 
Afdronk:  Middellang. 
Eindindruk:   Aangename levendige wijn. 
Score:  14,1 
 
Wijn:  Stoan 2009, Cantina Tramin 
Herkomst:  Alto Adige DOC 
Kleur:  Lichtgele kleur, groene schijn, mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Complex, elke druivensoort brengt haar aroma’s aan, gebakken brood, citrusfruit, 

abrikoos, ananas, rabarber. Retronasaal wit fruit. 
Smaak:  Volle aanzet, evenwichtig, vettig, fijne zuren. 
Afdronk:  Lange afdronk. 
Eindindruk:   Aangename wijn. 
Score:  14,8 
 
Wijn:  Quatroperuno Uno 2010, Azienda Agricola Plozner 
Herkomst:  Venezia Giulia IGT 
Kleur:  Geel, groene schijn, schitterend. 
Aroma’s:  Fris, grassig, buxus, asperge, mineraal, kruidig. Retronasaal peer, abrikoos, ananas. 
Smaak:  Frisse aanzet, mooie fruitmolligheid, ragfijne zuren, sappig, pompelmoesbittertje, 

mooie structuur. 
Afdronk:  Middellang. 
Eindindruk:   Aangenaam frisse wijn. 
Score:  15,2 
 
Wijn:  Picol 2009, Lis Neris 
Herkomst:  Friuli DOC 
Kleur:  Lichtgeel, groene schijn, mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Vuursteen en kattenpis in het begin, nadien wit fruit, ananas, groene toets, kruidig.   
Smaak:  Frisse aanzet, mooie frisse zuren, aangename molligheid, structuur, een wijn met body.
Afdronk:  Lange afdronk. 
Eindindruk:   Aangename, complexe wijn. 
Score:  14,7 
 
Wijn:  Friulano 2008, Azienda Agricola Franco Toros 
Herkomst:  Collio DOC 
Kleur:  Geel, schitterend, mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Gesloten in het begin, maar nadien complex, mineraal, wit fruit (perzik, peer), 

vegetatieve toets. 
Smaak:  Intense, frisse aanzet, rond, evenwichtig. 
Afdronk:  Middellange afdronk. 
Eindindruk:   Compacte, aangename wijn. 
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Score:  14,5 
 
Wijn:  Gris 2008, Lis Neris 
Herkomst:  Friuli DOC 
Kleur:  Goudgeel, helder, mooie viscositeit. 
Aroma’s:  Gesloten in het begin, maar nadien getoast, mineraal, frisse meloen en dito ananas. 
Smaak:  Vol en fijn, accent op de frisse zuren, voldoende fruitmolligheid, zoethout, bittertje. 
Afdronk:  Middellange afdronk. 
Eindindruk:   Mooie maaltijdwijn. 
Score:  14,7 
 
Wijn:  Sacrisassi Bianco 2008, Le Due Terre 
Herkomst:  Colli Orientali Del Friuli DOC 
Kleur:  Goudgeel, schitterend. 
Aroma’s:  Complex, jasmijn, rijp fruit, amandel, kaneel, boter, passievrucht, mineraal, oxydatieve 

toets. 
Smaak:  Mollige aanzet, fijne zuren, mooie balans. 
Afdronk:  Lange afdronk. 
Eindindruk:   Stevige wijn. 
Score:  15,4 

 

Proefcommentaren opgetekend door Luc Van Steendam. 
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