
Sancerre van domaine Henry Natter
In de lente van 2011, op 
de terugweg van een 
zalige Madiran-Jurançon-
wijnreis, reden we met 
toenmalig wijnmeester 
Michel door het hart van 
Frankrijk, Le Centre. Bij 
de glooiende hellingen 
rond Sancerre beseften 
we dat het enkele jaren 
geleden was dat onze 
Commanderij wijnen uit 
de Loire geproefd had. Zo 
gezegd, zo gedaan en we 
hielden halt bij het reeds 
eerder door Michel 
verkende familiale domein 
Henry Natter, waar we door dochter Mathilde werden ontvangen. De uitnodiging 
voor een proefavond werd met graagte aanvaard. Ter voorbereiding woonde 
Mathilde Natter zelfs het blindproeven van vorig jaar bij, toen we ook blind een 
witte Sancerre van het domein proefden. Sancerre is één van die wijnstreken die 
zich hebben opgewerkt tot een "merk", met een duidelijke identiteit, zodat men 
weet wat men kan verwachten: droge witte wijn, rassig en met het zo typische 
buxus-aroma van sauvignon blanc en veel frisse zuren. Maar Sancerre is ook 
meer dan dat, zoals zal blijken uit de wijnen van het domein Henry Natter: 
vooreerst zullen we verschillende rode wijnen proeven. Sancerre heeft immers 
historisch gezien zijn reputatie als wijngebied te danken aan de rode wijnen van 
pinot noir. Het is pas na de phylloxera-plaag van de 19de eeuw dat sauvignon 
blanc bij het heraanplanten van de wijngaarden de bovenhand kreeg. Ook de 
rosé-schuimwijn van het huis Natter is op basis van pinot noir. Ook dit ligt in de 
logica der dingen: de ondergrond in Sancerre is namelijk verwant aan die van de 
Aube - het zuidelijkst gelegen deel van Champagne, waar pinot noir ook 
overheerst. 

Natuurlijk zijn er ook witte wijnen die we gaan proeven: naast de klassieke witte 
Sancerre krijgen we vooral speciale wijnen te proeven: de romige "Cuvée 
François de la Grange de Montigny" en een verticale van drie jaargangen 
"L'expression de Cécile", een cuvée die enkel in betere jaren wordt gemaakt en, 
om een evenwichtige veroudering te garanderen, enkel in magnum op de markt 
gebracht wordt. Belangrijk is hier dat de speciale cuvées zoeken naar een eigen 
identiteit en vertolking van het terroir. Met andere woorden: dit zijn geen 
krachtpatsers met overmatige extractie (veel fruit, dat wel) of lagering op nieuwe 
eiken vaten, maar originele wijnen met karakter. Dit is volledig volgens de 
filosofie van het domein, opgericht in 1974 door Henry en Cécile Natter. Hun 

Proefverslag

Sancerre van domaine Henry Natter  –  24/11/2012Commanderij Gent Sancerre van domaine Henry Natter  –  24/11/2012

© Commanderij Gent  1.



kinderen zetten hun levenswerk voort, met een uitgesproken aandacht en 
respect voor natuur.

Wijn: Vin mousseux de France, Rosé
Kleur: Zeer helder, zalmrood, fijne pareling, 
Aroma’s: Zoete geuren, framboos, abrikoos, wat snoepjes,  ook wat geuren van evolutie 

en licht mineralig, pinot-getypeerd
Smaak Explodeert in de mond, evenveel molligheid als zuren maar de molligheid blijft 

hangen.
Afdronk: 4 à 5 seconden
Eindindruk: Zachte, ronde schuimwijn die zeker ook na de maaltijd kan geschonken worden.
Score: 13,0

Wijn: Sancerre Rouge 2009
Kleur: Zeer doorschijnend, schitterend, beetje evolutie aan de rand
Aroma’s: Medicinaal, cassis, fruitsnoepjes, granaatappel, onderbos, leer
Smaak In de aanzet frisse zuren, redelijk wat tannine, ‘gemakkelijk’
Afdronk: Kort
Eindindruk: Typisch “noordelijke” pinot noir, die wat volume mist , mag al gedronken 

worden
Score: 12,6

Wijn: Sancerre Rouge “L’enchantement” 2009
Kleur: Iets ouder dan de vorige, meer concentratie in het midden, met toch al bruine 

rand, viskeus
Aroma’s: Fruitiger dan de vorige, warme krieken, leer
Smaak Frisse zuren, vineuzer dan de vorige, houttoets, zacht gebrande impressies, 

versmolten.
Afdronk: Langer dan de vorige
Eindindruk: Goed onderbouwde wijn met meer volume dan de vorige, doet denken aan een 

Maranges.
Score: 13,5

Wijn: Sancerre Blanc 2011
Kleur: Lichtgeel, groene toets, mooie tranen, mooie spiegel
Aroma’s: Mooie neus, licht exotisch fruit, geen kattepis of overdreven buxus maar 

kruisbessen, duidelijk mineraal en fris citronnétoetsje
Smaak In de aanzet aciditeit, daarna molligheid en een zekere vettigheid
Afdronk: Mooie afdronk
Eindindruk: 
Score: 13,8
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Wijn: Sancerre Blanc “Cuvée François de la Grange de Montigny” 2010
Kleur: Mooi helder, geel, schitterend
Aroma’s: Complexe neus, fijne mineraliteit, buxus, tropisch fruit, wat zuivel, 

ananassnoepjes, vuursteen, krijt
Smaak Fris, heel levendig, mooi rijp, pompelmoesbittertje op het eind
Afdronk: Middellang
Eindindruk: Mooiste wijn tot nu toe, past goed bij een maaltijd
Score: 15,2

Wijn: Sancerre Blanc, “L’expression de Cécile” 2007 magnum
Kleur: Intenser goudgeel door de ouderdom, helder, schitterend, traag aflopende 

beentjes
Aroma’s: Complexe neus van een wat oudere wijn, mineraal (vuursteen), exotisch, de 

neus had wat tijd nodig om open te komen
Smaak Frisse zuren, mooi afgerond, mooie vinositeit
Afdronk: Middellang
Eindindruk: Apart of met een geitenkaasje, kan nog een paar  jaar  mee.
Score: 15,3

Wijn: Sancerre Blanc, “L’expression de Cécile” 2008 magnum
Kleur: Goudgeel, mooie schittering, meer viscositeit dan de vorige
Aroma’s: Geslotener dan de vorige, heeft wat zuurstof nodig. Tikkeltje buxus, lactisch, 

exotischer , mineraal, asperges, citrus, vleugje kweepeer, truffels. champignons
Smaak Zuren zijn aanwezig, ondersteund door de molligheid, een beetje strak. Wijn is 

nog wat gefaseerd
Afdronk: Mooie afdronk met bittertje
Eindindruk: Doet denken aan een chenin. Te combineren met ofwel zeevruchten, ofwel kip 

met champignons.
Score: 15,2

Wijn: Sancerre Blanc, “L’expression de Cécile” 2006 magnum
Kleur: Briljant goudgeel, viskeus
Aroma’s: Heel sauvignon-getypeerde wijn, mineraal, buxus, exotisch fruit, kruidig
Smaak Molligheid en frisse zuren zijn allebei goed present
Afdronk: Lang, meer dan 6 seconden.
Eindindruk: Mooie, aangename herinnering. Geëvolueerde wijn, zeker op dronk.
Score: 16,3

Proefcommentaren opgetekend door Peter Kok.
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