
Champagne
We zetten ons twintigste Commanderij-jaar in met een feestelijke Champagne-
proefavond. We verwelkomen een rijzende ster uit de 
Champagne, Veuve Fourny & Fils. Het familiedomein 
werd door de twee zonen uitgebouwd tot een 
modern Champagnehuis, met stijgend succes bij 
wijnpers en -liefhebbers. Dat is niet toevallig: ze 
brengen een breed gamma dat zonder blozen naast 
dat van grotere huizen kan staan. 
We proeven een uitgebreide selectie van acht 
cuvées, waaronder twee exclusieve wijnen die 
normaal enkel aan de wijnpers en professionele 
proevers worden voorgesteld.

Wijn: Brut Blanc de Blancs Vertus Premier Cru

Kleur: Fijne parels en mousse, kleur: licht strogeel
Aroma’s: Complex, bloemengeur van o.a. boterbloempjes bij aanzet; maar dit is 

vlug weg. Mineraal, groene appel, citrus zoals 
pompelmoes, wit fruit en zuivel 

Smaak Moussevorming, fijne parels, zeer fijne belletjes, zuren, finesse
Afdronk: Middellang, fijn pittig, knapperig, fruitig, ziltig en mineraal, verfrissend
Eindindruk: Verfrist en zet aan tot eten. Ideaal als aperitief
Score: 14,2/20

Wijn: Blanc de Blancs Brut Vertus Premier Cru

Kleur: Intens strogeel, meer mousse dan de vorige, helder, fijne belletjes en 
kroontje. Blijft borrelen en is duidelijk viskeus

Aroma’s: Complex, lactisch bv. kaas, geel fruit zoals perzik en abrikoos, 
sinaasappeltoets en -schil, toast, ledertoetsen waar te 
nemen in de neus

Smaak In de mond moussewaarneming, zuren en fruitmolligheid
Afdronk: Middellang en een bittertje in de finale
Eindindruk: Blijft lang hangen. Perfect gedoseerd, Dat belooft. Gastronomische wijn.
Score: 15,0/20

Proefverslag
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Wijn: Grande Réserve Brut Premier Cru

Kleur: Helder, licht strogeel, mousse en parels zijn fijn, mooie schittering
Aroma’s: Viel een beetje tegen. Beetje citrus, appel in de neus waar te nemen, de 

vorige wijnen zijn rijker
Smaak Evenwichtige aanzet, fris, mond vullend, strakke zuren, evenwichtigste 

van de 3 componenten
Afdronk: Middellang, peper in de afdronk
Eindindruk: Klassieker van smaak, vorige had meer finesse, klassieke cuvée. Minder 

verrassend
Score: 15,0/20

Wijn: Rosé Brut Vertus Premier Cru

Kleur: Mooie mousse en parels, zalmroze van kleur, viskeus
Aroma’s: Discreet, lactisch, gist, licht gebrande toetsen, rijp fruit, amandel, 

floraal, geur van kriekbier en snoepgeur
Smaak Minder frisse zuren dan de vorige, mousse te proeven, amandel en 

lactische toetsen terug te vinden in de smaak
Afdronk: Gemiddeld, zuren blijven hangen, ook framboos en aardbei in de 

nasmaak
Eindindruk: Mooi gemaakte rosé brut
Score: 14,4/20

Wijn: “R” Extra Brut Vertus Premier Cru

Kleur: De R van Ronny … intense strogele kleur, jong van kleur, groene 
reflectie en schuimmousse, fijne belletjes.

Aroma’s: complex, appel > renet, druiventakken, honing, lactisch, rijp wit fruit, 
rabarber, perzik

Smaak Moussevorming, frisse zuren, volle zuren, boter, toast, body
Afdronk: Middellang, droogtrekkend in de finale
Eindindruk: Vraagt een maaltijd
Score: 16,0/20

Wijn: Brut Blanc de Blancs Millésime 2006 Vertus Premier Cru (magnum)

Kleur: Lichte pareling, lichte mousse
Aroma’s: Uitbundig, sinaasappel, pompelmoes, brioche, gist, mineraliteit
Smaak Strak, rechtlijnig, mond vullend, zachte zuren
Afdronk: Mooie afdronk, bittertje in de finale
Eindindruk: Fijn, rijk, finesse, kan alle gastronomische zaken aan
Score: 16,5/20
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Wijn: Brut Blanc de Blancs Grand Millésime 1998 Vertus Premier Cru

Kleur: Meer kleur, mousse aanwezig, zelfs intens aanwezig
Aroma’s: Strak, putjesgeur, boter, spekken, boenwas, kruidig, wijst op een lichte 

evolutie, paddenstoel, gekonfijt fruit
Smaak Neus verschillend van de mond, beendroog,
Afdronk: Middellang, zacht bittertje in de finale, hop
Eindindruk: Doet aan een Duveltje denken
Score: 14,7/20

Wijn: Rosé Extra - Brut Les Rougesmonts Vertus Premier Cru

Kleur: Licht rozerode kleur, mousse, kroontje
Aroma’s: Discreet, rood fruit, anijs, kruidig en vegetaal
Smaak Iets anders in de mond, fruitmolligheid, typisch pinot noir 
Afdronk: Droge wijn
Eindindruk: Perfect afgewerkte wijn, glad, fijne delicate wijn, mondvullend, wijn in 

evenwicht
Score: 15,6/20

Proefcommentaren opgetekend door Steffie van der Heiden.
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