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Toscane 
"Nostro vino è il vino di Michelangelo".

Enkel het team van Fattoria Nittardi in Toscane, beste 
wijnvrienden, kan deze straffe uitspraak doen. Producent 
Peter Femfert zal onze eerste proefavond van 2019 
begeleiden. Hij zal ons het beste laten proeven van zijn 
domein, ooit Michelangelo Buonarottis domein.

We nodigen u dan ook graag uit om, onder meer, Nectar 
Dei en Casa Nova de Nittardi te komen degusteren. We 
laten u ook de topwijn Chianti Classico Riserva 
herontdekken: velen onder u maakten er kennis mee in 
maart 2003 of op onze feestelijke openingsavond in 
september 2018.

Voor deze vino de meditazione en voor de andere wijnen nemen we graag de tijd …

Wijn: BEN I.G.T. 2017

Herkomst: I.G.T. Maremma Toscana

Kleur: Lichtstrogeel, mooie viscositeit, zeer helder, schitterend, mooie trage tranen.

Aroma’s: Immobiel: mineraal, citrus.
Na walsen: exotisch fruit (lychee, ananas), floraal (jasmijn).

Smaak: Aciditeit maar gevolgd door voldoende molligheid. Een evenwichtige wijn met een mooie 
structuur, mondvullend, sappig, veel fraîcheur, een bittertje op het eind.

Afdronk: 5 à 6 s afdronk.

Eindindruk: Stevige kwaliteitswijn.

Score: 14,9/20

Prijs: 11,95 €
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Wijn: Belcanto 2015

Herkomst: Chianti Classico D.O.C.G.

Kleur: Robijnrood, matig intens.

Aroma’s: Immobiel: gebrand, gerookt, Parmaham.
Na walsen: kersen, kersenpit, mineraal, kruiden (laurier, kaneel).

Smaak: Fris met sappige zuren, een mooie structuur met edele tannine.

Afdronk: Middellange tot lange afdronk.

Eindindruk: Deze wijn is niet licht.

Score: 14,2/20

Prijs: 15,5 €

Wijn: Ad Astra 2015

Herkomst: I.G.T. Maremma Toscana

Kleur: Robijnrood, intens gekleurd met een klein randje, hoge viscositeit.

Aroma’s: Immobiel: rood fruit, zure krieken, zwarte kersen, veel kruiden (jeneverbes en groene, vegetale 
kruiden).
Na walsen: chocolade, paardenstal.

Smaak: Strenge tannine, mooie molligheid, fijne aciditeit, met op het einde een bittertje.

Afdronk: Lange afdronk.

Eindindruk: Meer body en krachtiger dan de vorige wijn, meer bewaarpotentieel.

Score: 15,3/20

Prijs: 15,5 €

Wijn: Casanuova di Nittardi “Vinha Doghessa” 2016

Herkomst: Chianti Classico D.O.C.G.

Kleur: Donkerrood, heel intens gekleurd, ondoorzichtig, gekleurde tranen.

Aroma’s: Lever, stalgeur, rijp rood fruit, vanille, kaneel.

Smaak: Heel sappig, mollige ronde aanzet, fijne zuren, zachte fijne tannine.

Afdronk: 5 s, met sappigheid en mooie elegantie in de herinnering.

Eindindruk: Elegante, sappige wijn. Ook een fantastisch mooi etiket en een kunstwerk op de wikkel.

Score: 16,5/20

Prijs: 19,95 €
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Proefcommentaren opgetekend door Peter Kok.

Wijn: Nectar Dei 2014

Herkomst: I.G.T. Maremma Toscana

Kleur: Intens donkerrood. De kleur blijft kleven aan het glas.

Aroma’s: Immobiel: rijp rood fruit.
Na walsen: paprika, vanille, cederhout, gedroogde kruiden.

Smaak: Krachtig, tanninerijk, gedragen door de zuren en molligheid. Nog gefaseerd.

Afdronk: Lange afdronk.

Eindindruk: Krachtig, elegant, zal nog verbeteren door te verouderen.
Een oud-voorzitter gaf mee dat deze wijn wat hem betreft minder finesse heeft dan de vorige.
De zaakvoerster-importeur riposteerde dat dit een soort ‘Italiaanse Bordeaux’ is terwijl de 
vorige wijn een echte Chianti is.

Score: 16,4/20

Prijs: 42,95 €

Wijn: Nittardi Riserva Selezionata 2015

Herkomst: Chianti Classico D.O.C.G.

Kleur: Donker auberginerood, zeer intens, schitterend, zeer geconcentreerd.

Aroma’s: Een heel pak geuren: inkt, grafiet, tabak, licht gebrand, cederhout, leer, veel fruit (zwarte rijpe 
kers, kers die drop wordt).

Smaak: Zachte zuren, mondvullend tot zalvend. Heel grote drinkbaarheid, ondanks zijn jeugd. Mooie 
ronde tannine.

Afdronk: Goede afdronk.

Eindindruk: Goede herinnering.

Score: 17,6/20

Prijs: 36 €
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