
 Proefverslag
  
  

BOB Maasvallei Limburg
Nam u deel aan de wijnfeesten van domein Aldeneyck op 8 september 2019? Neen? Geen nood!

Commanderij Gent heeft wijnmaker Karel Henckens uitgenodigd om zijn wijnen voor te stellen en ons de BOB 
Maasvallei Limburg te presenteren. Die unieke grensoverschrijdende apellatie is sinds 2018 erkend door Europa. 
Karel Henckens en Harry Vorselen, eigenaar van het Nederlandse wijndomein Thorn, waren de grote 
pleitbezorgers ervan. Een schitterend terroir, moderne technieken, strenge kwaliteitseisen, toewijding en passie 
staan garant voor karaktervolle Maaslandse wijnen.

Onze novemberdegustatie zal bestaan uit 10 wijnen. 
U leest het goed! Tijdens de algemene 
inleiding genieten we van een glas Aldeneyck Pinot 
Brut, en de eigenlijke degustatie starten we ook 
met belletjes: een Aldeneyck Chardonnay 
Heerenlaak Brut. Karel Henckens laat ons daarna 
zijn stille witte wijnen proeven: monocépages van 
pinot blanc, pinot gris, chardonnay en riesling. Van 
domein Thorn presenteert hij auxerrois en pinot gris. 
We eindigen met een pinot noir 2016 van 
Aldeneyck. De technische fiche vermeldt deze wijn 
als een “echte charmeur met een oneindige finale”. 
Niet voor niets verkoos de Vereniging Vlaamse 
Sommeliers in 2018 deze pinot tot Beste Belgische 
wijn.

Wijn: Aldeneyck Pinot Brut

Kleur: Strogeel, helder, mooie schuimvorming, mooie beentjes.

Aroma’s: Vanille, floraal, rokerig, fruit (citrus, appel, perzik met na een tijdje exotischer fruit: ananas), 
amandel, gist

Smaak: Frisse zuren. Een mooie aanzet met wat meer molligheid.

Afdronk: Medium afdronk.

Eindindruk: Deze schuimwijn heeft fraîcheur. Is geschikt voor bij het aperitief.

Score: 14,2/20

Prijs: 17 €
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Wijn: Aldeneyck Chardonnay Heerenlaak Brut

Kleur: Strogeel met dikkere parels. Schitterende spiegel.

Aroma’s: Munt, anijs, perzik, zure appel, zuivel, mineraal. Frisser fruit dan de vorige. Wat pompelmoes.

Smaak: Mooie aanzet met frisse zuren.

Afdronk: Langere afdronk.

Eindindruk: Iets voller dan de vorige, meer voor bij gerechten.

Score: 14,8/20

Prijs: 19,5 €

Wijn: Thorn Auxerrois 2018

Kleur: Licht strogeel, helder, schitterende spiegel, dikke tranen.

Aroma’s: Discrete neus met na een tijdje fruit (peer, onrijpe appel, perzik, vijgen), vegetaal (gras, munt).

Smaak: Vrij mollig met een goede aciditeit. Sappig maar de balans gaat naar de molligheid.

Afdronk: Lang met wat frisheid.

Eindindruk: Ronde tot mollige wijn.

Score: 13,4/20

Prijs: 7,9 €

Wijn: Aldeneyck Pinot Blanc 2017

Kleur: Strogeel, schitterende spiegel, mooie evenwijdige tranen.

Aroma’s: Immobiel: perzik, appel, peer, kruisbes.
Na walsen: nog meer fruitexpressie (sinaasappel), kruidig (peper), mineraal, lactisch.

Smaak: Frisse zuren maar niet storend. Zachter, voller, en aangenamer dan de vorige wijn.

Afdronk: Lange afdronk, vrij goede herinnering.

Eindindruk: Evenwichtig.

Score: 14,8/20

Prijs: 12,5 €
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Wijn: Thorn Pinot Gris 2018

Kleur: Felgeel, helder, schitterend, trage tranen.

Aroma’s: Ananas, rijpe witte peer, perzik, licht mineraal, floraal.

Smaak: Voldoende aciditeit maar vooral zoet in de afdronk.

Afdronk: Middellang en zoet.

Eindindruk: Aan de zoete kant.

Score: 14,2/20

Prijs: 9,1 €

Wijn: Aldeneyck Pinot Gris 2017

Kleur: Strogeel, iets donkerder dan de vorige Thorn.

Aroma’s: Krachtiger neus: specerijen, gebrand, rijpe peer.

Smaak: De mond verrast: molligheid is aanwezig maar de zuren nemen de bovenhand. Veel vineuzer 
dan de vorige wijn.

Afdronk: Lang.

Eindindruk: Pinot Gris uit de Maasvallei: soepel en drinkbaar.

Score: 15,3/20

Prijs: 12,5 €

Wijn: Aldeneyck Riesling 2017

Kleur: Strogeel, schitterende spiegel.

Aroma’s: Lichte petroleumgeur. Groene appel, rijpe peer, perzik, pompelmoes.

Smaak: Mooi evenwichtig, zeer mondvullend maar zeer soepel.

Afdronk: Lange aangename afdronk.

Eindindruk: Mooie herinnering.

Score: 15,8/20

Prijs: 14 €
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Proefcommentaren opgetekend door Peter Kok.

Wijn: Aldeneyck Chardonnay Heerenlaak 2017

Kleur: Vrij intens strogeel, zeer helder, sterk tranend.

Aroma’s: Immobiel: discreet, wit fruit.
Na walsen: groene appel, een amandeltoets, mineraal.

Smaak: Frisse aanzet, mooi evenwicht tussen molligheid en fraîcheur.

Afdronk: Lange afdronk.

Eindindruk: De houtlagering is mooi verweven in de structuur. Deze chardonnay geeft een mooie expressie 
van het terroir.

Score: 15,8/20

Prijs: 19,5 €

Wijn: Aldeneyck Pinot Gris Barrique 2017

Kleur: Zachtgeel, schitterende spiegel, “een halssnoer van tranen”.

Aroma’s: Immobiel: een lichte houttoets, een beetje rokerig.
Na walsen: zeer expressieve wijn. Evenwicht tussen fruit en hout: perzik, peer, amandel, 
kruidig (kerrie), mineraal, rokerig.

Smaak: Zeer mondvullende textuur, met een harmonieus samenspel tussen zuren, molligheid en 
houtrijping.

Afdronk: Een elastische afdronk van tussen de 5 en de 15 s.

Eindindruk: Een ronde, frisse wijn.

Score: 15,7/20

Prijs: 17 €

Wijn: Aldeneyck Pinot Noir 2016

Kleur: Intens gekleurd, helder, transparant. Een “perle fine” van tranen. Wat evolutie in de kleur.

Aroma’s: Een intense neus. Immobiel: donkerrode kersen.
Na walsen: chocolade, hout, bosbessen. De neus bevat ook een geur die tussen dierlijk en aards 
inhangt.

Smaak: Sappig, mollige aanzet, edele tannine. Het geheel is mooi versmolten.

Afdronk: Middellang tot lang.

Eindindruk: Complexe maar elegante rode wijn. Moet nog wat rusten, is nu wat jong.

Score: 16,4/20

Prijs: 19,5 €
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