
 Proefverslag
  
  

Pouilly-Fumé 
In de buurt van Pouilly-sur-Loire of Pauliacum super fluvium Ligerim, in het huidige 
Franse departement Nièvre, legden de Romeinen in de 5e eeuw al wijngaarden aan. 
Maar het waren vooral de Benedictijnen die in de Middeleeuwen succesvol “Pouilly” 
produceerden op basis van de chasselasdruif: witte miswijn zou immers minder 
vlekken maken op het altaar en de priestergewaden.  
De reputatie van deze Loirewijn werd zo groot, dat hij een van de lievelingswijnen 
van koning Lodewijk XI werd. Na de phylloxeraplaag werd vooral de beter 
resistente sauvignon blanc aangeplant, die in 1923 aanleiding gaf tot de definitieve 
naam Pouilly-Fumé. Inmiddels is de appellatie (1937) wereldwijd erg gegeerd, en 
wordt ze zelfs nagebootst in Chili en Canada onder de naam Fumé blanc. Dit is een 
duidelijke referentie aan de druif blanc fumé, de aanduiding voor sauvignon blanc 
door de wijnboeren in de Nièvre.  
De zeven gemeentes die de AOC 
Pouilly-Fumé uitmaken, 
vertonen een vrij 
gediversifieerde ondergrond. We 
proeven boeiende wijnen van 
gekende huizen als Ladoucette, 
Château de Tracy en Masson-
Blondelet, maar ook van 
“kleinere” wijnbouwers als 
Jonathan Pabiot en Cédric 
Bardin.

Wijn: Caves de Pouilly-sur-Loire, La Chevalière 2017

Kleur: Beiden wijnen zijn intens van kleur.

Aroma’s: Mineraal, steenfruit, verschillende appelsoorten waaronder Granny Smith, kruisbes en 
citroen, limoen. Geen exoDsch fruit.

Smaak: Molligheid duidelijk aanwezig, rijp fruit, de aciditeit biedt weerwerk.

Afdronk: Valt weg en is rusDek.

Eindindruk: Mooi.

Score: 13,9/20

Prijs: 11,65 €
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Wijn: Tinel–Blondelet, Arrêt–Buffatte 2018

Kleur: Lichtgeel van kleur, briljant, mooie schiHering en viskeus.

Aroma’s: Vóór walsen was er een vegetale impressie en na walsen kwamen de florale en fruitaroma’s 
naar boven zoals peer, groene appel, agrume en meiklokjes. Ook was er mineraliteit aanwezig 
die overgaat naar exoDsch fruit. In de neus komt de wijn eerder strak over.

Smaak: Fris en fruiDg ondersteund door de molligheid. De wijn komt fijn en elegant over in de mond.

Afdronk: Gemiddeld en laat een rokerige eindimpressie achter en komt nog wat nerveus over.

Eindindruk: Elegant.

Score: 13,9/20

Prijs: 15,5 €

Wijn: Cédric Bardin, Les Bernadats 2019

Kleur: Goudgeel, intenser van kleur dan de vorige, groene schijn, zilverachDge spiegel.

Aroma’s: Eerder gesloten en heeQ Djd nodig om zijn aroma’s prijs te geven. Na een Djdje veel 
complexiteit. Aroma’s van wit fruit zoals kweepeer. De mineraliteit is goed detecteerbaar. Ook 
een floraal toetsje van narcissen.

Smaak: Soepel, mondvullend, met fraîcheur.  
In het begin minder zuren waar te nemen; maar molligheid en complexiteit eerst te 
herkennen en na een Djdje komen de zuren opzeHen.

Afdronk: Lange finale.

Eindindruk: Finesse, de wijn is te jong om goed te beoordelen. Kan gerust nog wat blijven liggen in een 
goede kelder.

Score: 14,8/20

Prijs: 11 €

Wijn: Serge Daguenau et filles, Clos des Chaudoux 2017

Kleur: Deze wijn is anders dan de vorige. Het is de meest gele tot nu toe. Het is een schiHerende 
wijn en is maDg intens, maar wel helder.

Aroma’s: Gerookt, barbecuegeur met rook, na walsen zoete geuren, wit fruit, peer, physalis, mango.

Smaak: In de mond in balans, zuren en molligheid aanwezig, zeer complexe wijn, saffraan in de 
smaak.

Afdronk: 5 à 6 seconden.

Eindindruk: Mooi gemaakt.

Score: 13,2/20

Prijs: 18 €
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Wijn: Caves de Pouilly-sur-Loire, Tonelum 2016

Kleur: Beide wijnen zijn intens van kleur. Deze wijn is intenser van kleur dan de eerste wijn.

Aroma’s: Direct duidelijke Pouilly-fuméneus, vuursteen, citroen, schil van peren, steenfruit, gedoseerde 
wijn, finesse, grassige toets.

Smaak: Mooie zuren in de smaak, mondvullend, geen vuursteen in de mond, elegant, kan nog 
evolueren en dit is een posiDef punt.

Afdronk: PompelmoesbiHertje, vrij evenwichDge wijn.

Eindindruk: Een pluim voor de cave coöperaDeve. Deze wijn doet me denken aan Pouilly-fumé.

Score: 15,4/20

Prijs: 13,75 €

Wijn: Château de Tracy, Château de Tracy 2018

Kleur: Intens strogeel, transparant en helder.

Aroma’s: Hooi, grassig, buxus, cavaillon, citrus, appels, lacDsche toets, complex; maar om meer geur 
vrij te geven moet je deze wijn warmer serveren.

Smaak: Veel zuurtjes, rondeur, kan evolueren.

Afdronk: Gemiddeld.

Eindindruk: Te jong, fris fruiDg; maar al complex, toch al vrij krachDg, zal zeker in balans komen.

Score: 16,1/20

Prijs: 22 €

Wijn: Château de Ladoucette, Grand Millésime 2016

Kleur: Helder en strogeel.

Aroma’s: Discreet en bloemig, citrus, grassig, kalk, filmende wijn.

Smaak: De zuren blijven lang hangen, crispy, fraîcheur.

Afdronk: Lange afdronk met een biHertje van groene appel.

Eindindruk: Mooie toekomst.

Score: 15,4/20

Prijs: 25,5 €
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Proefcommentaren opgetekend door Steffie van der Heiden.

Wijn: Masson-Blondelet, Clos du Château Paladi 2015

Kleur: Intens strogeel, traant hevig.

Aroma’s: Rozengeur, munt; kruidig, lacDsch, mineralig door de kalk in de bodem, valeriaanwortel.

Smaak: EvenwichDg. Eerst mollig en dan zuren.

Afdronk: Gemiddeld.

Eindindruk: MaalDjdwijn, mooie herinnering.

Score: 16,0/20

Prijs: 22 €

Wijn: Jonathan Didier Pabiot, Florilège 2018

Kleur: Strogeel, helder, mooie spiegel.

Aroma’s: Rokerigheid, fruit, na walsen perzik en peer.

Smaak: Filmend, fijne zuren, molligheid, rondeur, mooi weerwerk door de mineraliteit.

Afdronk: 3 à 4 seconden, herinnering is fruiDg.

Eindindruk: Mag niet te koud geserveerd worden.

Score: 16,2/20

Prijs: 23 €
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